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LA GERENTE GENERAL
DEL INSTITUTO COLOMBIANO AGROPECUARIO - ICA

En uso de sus facultades legales y en especial de las que le confieren el articulo 4
del Decreto 3}5141&2\0(109, el numeral 19 del articulo 6 del Decreto 4765 de 2008 y el
ndmeral 1 del articulo 2.13.1.3.1 del Decreto 1071 de 2015, y

. /‘\ CONSIDERANDO:

Que el Instituto Colombia?;zi Agrepecuario ICA como Organizacion Nacional de
i i itari NPFAliene la funcion de proteger la sanidad vegetal del

Proteccion Fjtosanitari
pais, \n?ﬁt la ejecucién accicy\s de prevencién, control y erradicacion de

plagas.
~ - /\4
Que correspon?z/al IC ejercer el c;zﬁtrol sobre las exportaciones de productos de

origen vegetal a fin de icar su calld@gflto |tar|a
Que corresponde™a of%t lecer las aCC|one qu an necesarias para la
a

prevencion, el contr erradlcac N 0 el manejd técpico y economico de plagas y

permisos de funcionamiento, “eemerCializacion, movili importacion o
exportacion de animales, plantas, in duc S y subproductos a ecuarios,
directamente o0 a traveés de los entes territor, ales o] de terceros, en | s\ntos propios

de su competenma

enfermedades de los vegetales ysus roductos /\’a
Que es funcion general del ICA conceder s pender o\C(ceI icencias, registros,
ion,
0S,

a.d/h/

Que los productos vegetales requieren de calid 'Qsanitaria y de inocuidad para
lograr competitividad en los mercados especializados, por lo que se hace necesario
establecer el sistema de registro e implementar medidas fitosanitarias.

Que es competencia del ICA coordinar la realizacién de acciones conjuntas con los
productores, comercializadores, exportadores, importadores y otras autoridades,
dirigidas a garantizar la inocuidad y sanidad de los productos de origen vegetal.

Que, para garantizar la calidad fitosanitaria de los vegetales con destino a mercados
especializados como productos frescos, es necesario ejercer acciones de inspeccion,
vigilancia y control en los lugares de produccién y empacadoras, mediante su registro
y seguimiento.
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Que de acuerdo con los resultados de la auditoria por parte de la Direccién General
de Salud y Seguridad Alimentaria de la Unién Europea la cual tuvo como objetivo
verificar el cumplimiento de requisitos con relacion a los limites de residuos para los
insumos de uso agricola, donde Colombia tuvo una serie de hallazgos relacionados
con la resoluec}’)ﬁ-ﬂﬂs\del 20 de enero de 2016, indicando que debe ser ajustada y
modificada segun las necesidades actuales del comercio.

Que de acuerdo con Igﬁe@ﬁq{dos de la evaluacion Ex post de la resolucién 448 del
20 de enero de 2016 propuesta y financiada por el Banco Mundial y el Departamento
de Planeacion Nacional, se identificaron aspectos que se deben mejorar en la norma,
en lo relacignado al one de inocuidad y el cumplimiento de los limites
maximos d iduos a través/de medjdias basadas en el riesgo que sean de tipo
prevexr;[éyas/jontrol en el lugar de dyeelqn empacadora y bajo responsabilidad
del expdrtador \/\

Que con eI Obj de fa a act|V|dadve las e%isﬁnaturales y juridicas ante las
en as, c
er,

autoridades que cum nes admlnlstr Y ibuir a la eficacia y eficiencia
de estas y fortal tre otros, los pnnmpgyg‘t‘) fe, confianza legitima,
transparencia y moralitad, se requiere racion $/I}?etrélmites, procedimientos y

regulaciones innecesarios.eontenidos en las norma

Que el Gobierno Nacional esta adelantan })\La estrate@ia—“Esta/%Ie, Colombia

Agil “, como una estrategia para mejerarda productividad y competitividad nacional, a

través de la consolidacion de politi dirigi la racionalizacion dedramites y
simplificacion del Estado colombiano (Directiva Presidencial No. O 18)

Que, la Ley 2052 de 2020 establece dlsposm@s transyersales a la rama ejecutiva
del nivel nacional y territorial y a los partlcularesMplan funciones publicas y
administrativas, en relacion con la racionalizacion .de“amites con el fin de facilitar,
agilizar y garantizar el acceso al ejercicio de los ‘derechos de las personas, el
cumplimiento de sus obligaciones, combatir la corrupciony fomentar la competitividad.
Adicional, los obligados en los términos de la presente ley deberan automatizar y
digitalizar la gestion interna de los tramites que se creen a partir de la entrada en vigor
de esta ley, los cuales deberan estar automatizados y digitalizados al interior de las
entidades, conforme a los lineamientos y criterios establecidos por el Departamento
Administrativo de la Funcion Puablica y el Ministerio de Tecnologias de la Informacién
y las Comunicaciones

Que bajo el Decreto 19 de 2012 se dictan normas para suprimir o reformar
regulaciones, procedimientos y tramites innecesarios existentes en la Administracion
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Publica, en busca de dar desarrollo de los postulados del Buen Gobierno, para esto
se requieren instituciones eficientes, transparentes y cercanas al ciudadano. Los
trAmites establecidos por las autoridades deberan ser sencillos, eliminarse toda
complejidad innecesaria y los requisitos que se exijan a los particulares deberan ser

racionales y Wales a los fines que se persigue cumplir.

Que, bajo los anteriores‘parémetros, es necesario que el ICA implemente y desarrolle
productos o serwuos?ef@bgigos, gue permitan proveer servicios de valor al publico,
enmarcados de\fro'd la estrategia de Gobierno Digital, asi como las politicas publicas
de racionalizacion de tramitesfy si |f|cacién del Estado colombiano, de conformidad

con la estrategia “Esta y@ olombia Agil”.
En virtud gé oa terlor

/ R SUELVE
ARTICULO 1.+ OBJ ET ecer Ios.pqulés(os para el registro ante el ICA de los
lugares de produ ciar, ex ores y empacadoras ales para la exportacion
en fresco.

ARTICULO 2.- AMBITO*dE ICACION Las d@lmone tablecidas en la
presente resolucion seran icables enytodo el tewitorio nacional, a todas las
personas naturales o juridica produc ras; exportadoras\/y}goemp cadoras de
vegetales para la exportacion en

PARAGRAFO. La presente resolucion/ no regIaT'nenta espedezs\4 plantas
ornamentales ni material vegetal de propagacion, ni granos o frutos squs

ARTICULO 3.- DEFINICIONES. Para los efe de/ la presente Resolucidon se

establecen las siguientes definiciones: ) _

3.1 Asistente técnico: Agronomo o ingeniero agronomo encargado del manejo
agronomico, la calidad fitosanitaria y la inocuidad de las especies vegetales
cultivadas en el lugar de produccion con fines de exportacion. Cuando se trate
de produccion organica, el asistente técnico es cualquier profesional que acredite
la idoneidad para desarrollar la labor.
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3.2 Especies vegetales de ciclo corto: Son aquellas especies cultivadas que tienen
un ciclo productivo menor a dos (2) afos, incluye especies de pasifloras y
uchuva.

3.3 Especies les de ciclo largo: Son aquellas especies cultivadas que tienen
un ciclo productive mayor a dos (2) afios (Perennes).

3.4 Informe f'tosameporte en el que se describe el estado fitosanitario,
fenologico y praductivo de las especies cultivadas en el lugar de produccion
registrado ante el ICA. N

3.5 Limit inmo de resi uos-FL#VR: es el nivel maximo de residuos de un
?J?ch/@} que se permite legalme n los alimentos o piensos (tanto en el
inteérior Como \\Ia@uperficie) cuando los.plaguicidas se aplican correctamente
conforme 7%? bue%s practicasfagricolas.

' Nt
3.6 Lugar de produccio xﬁlquier instal% 0 agrtipacion de campos operados
como una sola unidad g_e/p oduccion o un&ad/zg;rl'c
3.7 Plaga: Cualquier espéc:‘ij,?/a/za biotipo vegevzanimay@nte patégeno
ro

dafino para las plantas o

ductos vegetales.
{ N
3.8 Planes fitosanitarios para\p-l-;g;?ée control oficial: Pfotocolos establecidos
a

por el ICA, para el manejo de s de“contrel oficial en los que s tablecen
los procedimientos de vigilancia y contfol para las-especies agti as registradas.

3.9 Empacadora: Establecimiento en el eual se reafiza la recepcion, lavado,
seleccién, clasificacion, empaque, almac lento y despacho productos
vegetales para la exportacion en fresco, debidamente registrado ante el ICA.

~

3.10 Registro: Proceso mediante el cual se reconoce oficialmente, el cumplimiento
de los requisitos establecidos en la presente resolucion para obtener la
autorizacion de producir, empacar o exportar productos vegetales frescos.

3.11 Vegetales frescos: Producto no manufacturado de origen vegetal
correspondiente a las partes frescas de plantas destinadas al consumo o
elaboracién y no a ser plantadas.
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ARTICULO 4. INSCRIPCION DE ASISTENTES TECNICOS, PRODUCTORES,
EMPACADORES Y/O EXPORTADORES DE VEGETALES FRESCOS. Toda
persona natural o juridica que se dedique a la asistencia técnica, produccion,
empaque y/o exportacion de vegetales frescos, debera inscribirse en el sistema en
linea que impI?aeme\el instituto para dicho fin, diligenciando la siguiente informacion:

4.1 Nombre o Razén. §ocia|

4.2 NIT o nimero deldocumento de identificacion.
4.3 Dwecmor?rl& m ‘

4.4 Teléfono.

4 5 Corre electronlc

6 Nume tarjeta prof% alodo \umento que lo acredita como tal, para el caso
del tentes técnicos
peci

Si
E/S , lugares de produ.ccién proveedores y empacadoras
(mdtcand?/\?lge ia de la pre amonedﬁ;?s\ervmlos) propios o de terceros,

cuando s¢'trate d stro como\exporta

4.8 Pago de la tari correspondiente a la &xpedicién del registro como

exportador ‘?gzsf scos / K

PARAGRAFO 1. Diligenciado el arlo anico de,,u‘émamon traves del sistema

en linea, se emitira de manera tomatlca I reglstro delap :\r;;g acuerdo con la
sal

actividad solicitada el cual tefdra una V|g ia indefini vosCuando se trate del
registro como exportador de ve@elales escos el cual ten ra‘una vigencia de diez

(10) afios y se le asignara un codigo m ICA.

PARAGRAFO 2. Las personas naturales o juridicas que cuenten con eI reglstro como
exportador de vegetales frescos conforme a losestablecid el presente‘articulo, sélo
podran exportar cuando los lugares de produccié_u,pglﬁores y empacadoras del
producto a exportar, se encuentran previamente asociados a la empresa en el sistema
en linea establecido por el ICA para dicho fin. ™

PARAGRAFO 3. Los exportadores de platano y banano que realicen el proceso de
seleccién y empaque de la fruta directamente desde el lugar de produccién proveedor,
deberan contar con la infraestructura minima de que trata el numeral 2.14 de la parte
Il del “Manual parala produccion, selecciony empaque de vegetales frescos para
la exportaciéon”.

ARTICULO 5.- REGISTRO DEL LUGAR DE PRODUCCION. Realizada la inscripcién
de que trata el articulo anterior, toda persona natural o juridica que se dedique a la
produccién de vegetales para la exportacion en fresco, debera registrar el lugar de
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produccién ante el ICA a través del sistema en linea, cumpliendo los siguientes
requisitos:

5.1 REQUISITOS DE INFORMACION.

5.1.1 Diligenciar el'formato Unico de informacion en la plataforma tecnolégica con
los siguientes datos:

5.1.1.1 Nombre [del lugar de produccién y ubicacion (vereda, municipio,

departamento). )
5.1.1.2 Coordenad eograficas, en grados decimales.

5.1.1.3 /ESpecies vegetale (nombr\coman y nombre cientifico) y variedades a
registrar con susTespectivas areas.
544.4 ombr\l\apéllidos, ndmero de doeumento de identificacién y niamero de
la tza{rjéa profesional del gs‘l'stente téchic%,) indicando el tipo de vinculacion
al mo.

labgral y el término de vigencia (MS
5.1.1.5 Capacid \9370 uccion anual maxima e Nlogramos para cada especie
d

vegetalde cielo large o mensual para especi \d\e ciclo corto.

5.1.1.6 Indicar si~e$ propietarioptenedor o edaor‘del lugar de produccion.
—’
5.1.2 Documento que acredite la asistencia técnicQsl/lugar roduccion, por
o"pa

parte de un ingeniero agronom agronom rticular o ura unidad de
asistencia técnica establegida légalmente, en donde ge indique funciones a
desempeiiar, duracion y lugar‘de ejecucion,del contrato. En los casds en que

la produccién sea orgénica, el productor 'debe garanti | ICA que el
asistente técnico que ejecuta las actividades fitosanitarias en el lugar de

produccién acredita idoneidad para Wbor. N

5.1.3 Andlisis microbiolégico del agua provenienté de cada una de las fuentes
utilizadas en las labores del lugar de produccion, con una vigencia no mayor
a un (1) afio de expedicién al momento de la solicitud del registro ante el ICA.
El resultado debe evidenciar que el agua es apta para uso agricola dando
cumplimiento a los parametros establecidos en el decreto 1076 del 2015 o
aquel que lo modifique o sustituya.

5.1.4 Formato diligenciado del informe del asistente técnico sobre las condiciones
del cultivo, manejo integrado de plagas, manejo agrondmico y sobre el
establecimiento de los Planes de Manejo Fitosanitario para plagas de control
oficial establecidos por el ICA para cada especie vegetal, teniendo en cuenta
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lo establecido en el “Manual para la produccion, seleccién y empaque de
vegetales frescos para la exportacion”.

5.1.5 Pago de la tarifa vigente correspondiente a la expedicion del registro del

Iugar/;le-pr-e{uccién.

5.2 REQUISITOS DE INFRAESTRUCTURA. El lugar de produccién de vegetales
debera co@ coplas areas que se describen a continuacion, las cuales seran
verificadas por el ICA durante la visita técnica:

5 2.1 Ar as de culti rala roduccron de vegetales.
Argas,de acopio del duct \)sechado
ﬁ: ara manejo de resid ales afectados.
Are namrento de msumos agricolas.
5.2.5 Area (?gosm |0n y prep acion\de mezclas de insumos agricolas.
5.2.6 Area di Qn de residuos de//ebéa%je plaguicidas o lavados de

ispo
equosg‘?ﬁfc
5.2.7 Areade ac;n%mlen o de equipos de\ﬁjjﬁyr,\agsilios y herramientas de

campo.
5.2.8 Unidad sanitaria,y<sisterna de lavamanos.

PARAGRAFO 1. Los lugare$ de Zrz;J}V\OQ de vegm\alﬁs\;a:/%@ortacién en

fresco deberan cumplir con las™disposj€iones establecidas ‘Manual para la
produccion, seleccion y empaqu %ﬁf&\f\rescos para la expostecion” en
lo que a ellos se refiere.

PARAGRAFO 2. Los lugares de produccion exclusivament€ de pIatanoy banano para
la exportacion en fresco, en los que el proceso d ccién y empaque se realice en

el mismo lugar de produccion, deberan cumplir adicionalmente con el numeral 2.14 de
la parte Il del “Manual para la produccion, seleccion y empaque de vegetales
frescos para la exportacion”.

ARTICULO 6.- REGISTRO DE LA EMPACADORA. Realizada la inscripcion de que
trata el articulo 4 de la presente resolucién, toda persona natural o juridica que realice
el proceso de seleccion y empaqgue de vegetales para la exportacion en fresco, debera
registrar la empacadora ante el ICA a través del sistema en linea, cumpliendo los
siguientes requisitos:
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6.1 REQUISITOS DE INFORMACION.

6.1.1 Diligenciar el formato Unico de informacion en la plataforma tecnolédgica con
los siguientes datos:

6.1.1.1 UMdjreccién, municipio, departamento) de la empacadora donde
se realizaran los procesos de seleccidon y empaque

6.1.1.2 Esp@ V/zgé'fa‘res\ a las cuales realizara el proceso de seleccion y
empadgue/(Nombre coman y nombre cientifico)

6.1.1.3 Coordenadas geggraficas, en grados decimales.
6.1.1.4 dlcar sie pietari0, tenedor o poseedor de la empacadora

6. 1\/461“ iS mICI‘ObIO|OgIQO del a;g/a eniente de las fuentes utilizadas en las
lab e;}e efMpacadora, con una vigencia no mayor a un (1) afio en el

cual lo esulta(ks |nd|quen ue el aj?\\a potable.

6.1.3 Documentokgae ba el proceso e selecdién y empaque de los
vegetale Ia exportaCIon incldyen dlagrama de flujo del
movimiento-dél pro cto d'einjn e el are recepcion hasta el cargue y el

ple

sistema de trazabilidad | entado en mpacador que permita
conocer la procedencijd del produ to.

6.1.4 Pago de la tarifa wgentécmp'rae;oéndlente ala expefyyédel registro de la

empacadora de vegetales mon en fresco. /

6.2 REQUISITOS DE INFRAESTRUCTURA La‘empacadora debera contar con
las areas que se describen a continuaeion, las c s seran verificadas por el
ICA durante la visita técnica: N

6.2.1 Area de recepcion. N

6.2.2 Area de seleccion, clasificacion y empaque.

6.2.3 Area de inspeccion de plagas de vegetales.

6.2.4 Area de almacenamiento de producto terminado.

6.2.5 Area de despacho.

6.2.6 Area de almacenamiento de empaques.

6.2.7 Area de manejo de residuos vegetales.

6.2.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos.

6.2.9 Area de vestieres.

6.2.10 Area de almacenamiento de plaguicidas para uso en poscosecha.
6.2.11 Area de dosificacion y preparacién de mezclas de los plaguicidas.
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PARAGRAFO. Las empacadoras de vegetales para la exportacion en fresco deberan
cumplir con las disposiciones establecidas en el “Manual para la produccion,
seleccion y empaque de vegetales frescos para la exportaciéon” en lo que a ellas
se refiere.

ARTICULO @,TECMCA DE VERIFICACION. Presentada la solicitud de
registro para el lugar de produccion y/o empacadora a través del sistema en linea
conforme a los articu?(S?ﬁ\de la presente resolucion, segun corresponda, el ICA
procedera a realizar la visita técnica de verificacion de los requisitos alli contemplados
dentro de los quince (15) diag habiles siguientes.

Como resu \m\de la visita se/laborara-un acta que deberé suscribirse por las dos
partes, j/cual constara” el corr padignte concepto técnico que podra ser

aprobado, ap a;/) reChazado.
7.1 CONCEPT PRO | Si el con\fspt(;%e/ko s aprobado, el ICA procedera

con la expedicién delf egun corresp
7.2 CONCEPTO AP ZADb/ Si cepto tbed;/cis%aplazado el solicitante del

registro debera dar cumplimtiento s requerimientos solicitades por el ICA en un
plazo maximo de treinta (30 dlas calendario contados a pfr?\cﬁela fecha de
realizacion de la visita técnica de verificagion _por paritae\dﬁl;l‘;,ydna z cumplidos
dichos requerimientos, el solicitantestlelfegistro debera informéar al ICA a través del
sistema en linea con el fin de programiar unanueva visita de veW cual se

realizard dentro de los quince (15) dia hablles siguientes Kecepmon del
cumplimiento de requerimientos.

S
Si dentro del mencionado plazo el solicitante mro no informa al ICA el
cumplimiento de requerimientos o si realizada la segunda visita de verificacion, se
evidencia que no ha dado cumplimiento al o los requerimientos respectivos, se
procedera a emitir el concepto de rechazado y a finalizar el tramite en el sistema en
linea, sin perjuicio de que pueda realizar una nueva solicitud de expedicidn del registro
con el lleno de todos los requisitos exigidos en la presente resolucion.

Si como resultado de la segunda visita técnica, el solicitante del registro dio
cumplimiento a los requerimientos hechos por el ICA, se procedera a emitir concepto
técnico aprobado y a la expedicion del registro, segun corresponda.

7.3 CONCEPTO RECHAZADO. Si el concepto es rechazado, se procedera a finalizar
el trAmite en el sistema en linea, sin perjuicio de que pueda realizar una nueva solicitud
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de expedicién del registro con el lleno de todos los requisitos exigidos en la presente
resolucion.

ARTICULO 8.- EXPEDICION DEL REGISTRO. El ICA al siguiente dia habil de la
suscripcion dWe la visita técnica de verificacion con concepto aprobado,
expedira a través del sistema en linea el registro de lugar de produccion y/o
empacadora 'de vegetales para la exportaciéon en fresco segun corresponda, el cual
tendra una vigencia dj/dl'e?(\g()) afios para el caso de empacadora. Cuando se trate
del lugar de produceion tendra una vigencia de dos (2) afios para las especies
vegetales de ciclo corto idyzﬁez (2Q) aios para las especies vegetales de ciclo largo.

PARAGRA N En la expedicion d \Keglstro el ICA le asignara un codigo de

identificagio ‘(mco al lugar dé producci mpacadora el cual sera la identificacion
dentro-del siste trazabilidad y ethuetado de cajas

PARAGRAFO Cuan oen el lugar deroci;J/éon se cultiven dos 0 mas especies
vegetales de CIC|OS v eta diferentes, la ¥igencia registro sera la establecida
para las especies de iclo largo.

PARAGRAFO 3. Cuande.el luga d%roducmon awgéar esté eompuesto por mas

de un predio los cuales se encuéntren contiguos, esterkvgj/ a propiedad, tenencia o
posesion de la misma persona y se trate ismo cultivo, se puede otorgar un solo

registro ICA.

ARTICULO 9.- RENOVACION DEL REGI@ fenovacion d istro del lugar
de produccion, exportador y/o planta empacadora, se realizara previa solicitud en el
sistema en linea que el ICA establezca para_dicho fi ntes del véhcimiento del
registro y debera acompafarse con la informacio ualizacion de requisitos de que
trata los articulos 4, 5, 6 y/o 7 de la presente resolucion, segun corresponda.

s

PARAGRAFO. Vencido el registro, si el usuario desea continuar con la misma
actividad, debera solicitar de nuevo el registro en el sistema en linea que el ICA
establezca para ello, cumpliendo los requisitos establecidos en la presente resolucion,
para lo cual se mantendra el cédigo asignado inicialmente siempre y cuando se trate
del mismo lugar de produccién y/o empacadora.

ARTICULO 10.- MODIFICACION DEL REGISTRO. El titular del registro del lugar de
produccion, exportador y/o planta empacadora, segun corresponda, deberéa solicitar
la modificacién del mismo a través del sistema en linea que disponga el ICA para dicho
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fin, dentro de los diez (10) dias habiles siguientes a la ocurrencia de cualquiera de las
siguientes circunstancias:

10.1 MODIFICACION DEL REGISTRO DEL LUGAR DE PRODUCCION.

10.1.1 Cammﬂar del registro.

10.1.2 Cambio de razén social del titular del registro.
10.1.3 Modi icaciéPrd'e_é?BQs cultivadas y/o especies vegetales registradas.

10.2 MODIFICACI(’)N\/DEL YREGISTRO COMO  EXPORTADOR  Y/O
EMPACADORA:

N
10.;/0;\9)0 o del titular?égisprg, pu-&ndo se trate del registro de empacadora.
10.2¢ [

Cambio de,raZén social del titular delregistro.

PARAGRAFOKE: ifficacion del registro s I‘%{é por el tiempo que falte para
Su vencimiento. \
PARAGRAFO 2. Cuaado seTrate de,la modificéﬁ%ﬂ?ﬁf)lemda en el numeral 10.1.3

de la presente resolucion,,sé requérira'visita técnic verificacion y se debera pagar
la tarifa segun el rango en el cudl quede el @ final cu tivady demas casos el

#

tramite sera automatico
\EE/
ARTICULO 11.- CANCELACION Rl;zfﬁreq Los registros de trata la
. <

presente resolucion podran ser cancelados: )

4

11.1 A solicitud del titular del registro. \,/ J

. o N/ . -
11.2 Por incumplimiento comprobado de cualquiera de las disposiciones
establecidas en la presente resolucion. A

11.3 Cuando se compruebe que el registro fue otorgado con base en informacion o
documentacion falsa.

11.4 Como resultado de la aplicacién de una medida fitosanitaria.

11.5 Por orden de autoridad judicial o administrativa competente.
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ARTICULO }2.- OBLIGACIONES DEL TITULAR DEL REGISTRO DEL LUGAR DE
PRODUCCION. El titular del registro del lugar de produccion tendra las siguientes
obligaciones:

12.1 GENEF\}:I:ES\

12.1.1 Dar cumplimiento a lo establecido en el “Manual para la produccion,
seleccion zyﬁn?aque de vegetales frescos para la exportacion” con

relaciona | g:;:le/)roduccmn
12.1.2 tener la y&’lugar de produccion que trata el articulo 5.2 de la

i/(e nte resolucién gn buen @stado, organizada, limpia e identificada.
12. D

|spone\dg-eﬁsten0|a tecnlca permanente

12.1. 4 Actudlizar d ﬁ%e’sdmmed@ﬁ en %@ a en linea del ICA el cambio

del aS|ste e t 0 con los siguientes tos namero de la tarjeta
profeS| mero, de cedula telefono ‘corr electronlco y anexando
document ue acredlte a5|stenC|

—’

12.1.5 Reportar trimestralmeénte al IC partir de la expedicion del registro, la
siguiente informacion: informe ﬁésqnitario deMudgar de‘produccion, estado
fenologico actual deI\Sprortes de volimenés de produccion del
periodo reportado y reportg‘de rzoﬁ'to%qde las plagas de c | oficial,
segun corresponda. El detalle dél informe\itosanitario cuentra en el

‘Manual para la produccién, selecciébn y empaque de vegetales

frescos para la exportacion”. / ~

12.1.6 Informar al ICA cualquier novedad o actuah%mon relacionada con: areas y
especies cultivadas, terminacion de ciclos productivos y si estos van o no a
ser renovados.

12.1.7 Garantizar que los vegetales para exportacion en fresco que ingresen a las
areas de acopio temporal provengan exclusivamente del lugar de
produccion registrado y que en este no se hayan presentado o detectado
problemas fitosanitarios de interés cuarentenario.

12.1.8 Responder por la implementacién y cumplimiento de los “Planes de Manejo
Fitosanitario para Plagas de Control Oficial”, que elabore el ICA segun la
especie o especies registradas en el lugar de produccion.
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12.1.9 Asistir junto con su asistente técnico a todas las capacitaciones que
convoque el ICA.

12.1.10 Responder por la calidad fitosanitaria e inocuidad de los vegetales a
exp fresco, durante la produccion, acopio y hasta el momento de la
entrega del producto en la empacadora.

12.1.11 Elimipar Ias/p‘lé'ﬁfas\una vez terminado el ciclo de produccion del cultivo,
para evitar/que se conwertan en focos de plagas para la region.

12.1.12 Cu\(xllr los \e-S//axmos de residuos- LMR’s informados por el
pertador. /
12

A3 Dméenc'\\xarﬁantener copia d@remisiones gue acompafan los envios
- de vneﬂpe)tgles f:\scos que s,e/transportah\d\esde el lugar de produccion hasta

la e pi;aad}@ /

12.1.14 Garanti M | exportador que Ig pro tos vegetales a exportar
tengan la dure isiolggica correspendienté de acuerdo con el mercado
de destino.

12.1.15 Realizar como mifiimo unj?heg al afo Mzi;}(%@légicos para

microrganismos que afectan la‘inocuidad en hierbas/romaticas.

12.1.16 Realizar como minimo una (1) @‘ los andlisis mi iologicos del
agua proveniente de las fuentes utilizadas en las labores del lugar de
produccion, en los cuales el resultado debe evidénciar que efagua es apta
para uso agricola dando cumplimientog,b?gt‘rfmetros establecidos en el
decreto 1076 del 2015 o aquel que lo modifique o sustituya.

~

12.1.17 Utilizar anicamente insumos agricolas registrados ante el ICA para el
blanco bioldgico y cultivo.

12.1.18 Disponer y mantener actualizados todos los procedimientos y registros
documentales que soporten las actividades en el lugar de produccion de:
asistencia técnica, mantenimiento, limpieza y desinfeccion de equipos,
herramientas y utensilios de trabajo, capacitaciones a operarios, labores
agronomicas, monitoreo y control de plagas, aplicaciones de insumos
agricolas, cosecha y transporte hacia la empacadora, que trata el “Manual
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parala produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para la
exportacion”.

12.1.19 Mantener actualizados los datos de contacto en el sistema en linea que el
ICAM para ello tales como, representante legal en caso de persona
juridica, direccion, teléfono y correo electrénico.

12.2 ESPECIEICAS jz/SPEgTo DE LOS ASISTENTES TECNICOS. Los titulares
del registro t€ndran las S|gU|entes obligaciones con respecto a los asistentes

técnicos vmculados a los lugares de produccion:
12. f/s rar que el dgsénte téenico gue ejecuta actividades fitosanitarias
dentro del lugar produc r),Feg istrado ante el ICA, acredite idoneidad
‘P/r olf@r la labor,

1222 Rep rtar en c cordan(:la con las actividades del asistente técnico, la

|nformaC|o fito ria que el IC quier
12.2.3 Garantizar-gue ei"fs.lsteh\tecnlco [)QKC‘I/;%n los eventos programados

por el ICA.

12.2.4 Garantizar que el ééte técn Neallce el\uri)\dy/m Vegetal -SV

y posea el Certificado vigente£&xpedido por el IC

12.2.5 Garantizar que el asistente tecn@eJa mforma(:lQMﬂ@arla que

el ICA requiera.

\-
12.2.6 Asegurar que el asistente técnico resgﬁd@l el informe trlmestral, la
calidad fitosanitaria e inocuidad de los Vegetales con destino a la

exportacion, de acuerdo con las normas vigentes.

12.2.7 Garantizar que el asistente técnico disefie e implemente los planes
fitosanitarios de prevencion, contencion y control de plagas, en funcién de
los problemas fitosanitarios de importancia econémica a nivel de campo y
pos cosecha. Asi como implementar los planes fitosanitarios de las plagas
cuarentenarias que el ICA establezca.

12.2.8 Asegurar que el asistente técnico implemente las observaciones que realice
el personal del ICA dentro del desarrollo de las actividades de inspeccion,
vigilancia y control del Instituto.
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12.2.9 Garantizar que el asistente técnico proponga y ejecute los planes de
capacitacion que se requiera en materia fitosanitaria e inocuidad con el
personal vinculado en la produccion de vegetales.

12.2.10 Garaati que el asistente técnico documente con récord de visita o
docdumento afin, las recomendaciones impartidas en materia de fitosanidad
e inocuidad de los cultivos en pre y pos cosecha.

ARTICULO 13- BLIGACIONES DEL TITULAR DEL REGISTRO DE
EXPORTADOR. El tltu|WegISh<Q tendra las siguientes obligaciones:

13.1 Res }igr por la inocuidad y cyl\dad fitosanitaria de los vegetales en fresco a

exportar
~— -~ /\J
13.2 Exportar;o/égetal S proceder}tés anica exclusivamente de lugares de
produccion con reqgi IVO.

0
)r/ »
13.3 Cumplir co M@yl ad vigente deLI;}AeI Mada con los Planes de
Manejo Fitosanitario para Plagas de Con \C?ZL

—’
13.4 Implementar, mantener y/Soportar d cumentalm nte un sist de trazabilidad

verificable del producto vegeti:7p
13.5 Garantizar que los vegetale estmgﬂﬁsﬁma la exportacgr;%)fésco que

ingresen a la empacadora propia o del tercero-provengan sivamente de
lugares de produccion registrados ante el ICA! b
\- N
13.6 Garantizar que toda caja o empaque ( ntenga vegetales frescos con
destino a la exportacion incluya la siguiente informacion:
~

13.6.1 Codigo ICA del registro como exportador.

13.6.2 Codigo ICA del registro de la empacadora (Este codigo no aplica para los
exportadores de banano y platano).

13.6.3 Codigo ICA del registro del lugar de produccion.

13.7 Demostrar el cumplimiento de los LMR’s de los paises importadores mediante
analisis de residualidad de acuerdo con el plan de muestreo que tenga
establecido para ello.
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13.8 Informar a los titulares de los registros de los lugares de produccion,
proveedores de la empresa, sobre los LMR’s establecidos en los paises
importadores.

13.9 Realizar minimo una (1) vez al afio andlisis microbiologicos para
microrganismosque afectan la inocuidad en hierbas aromaticas.

13.10 Reportar mer:?ﬁrrm‘n(e los volimenes de exportacion y la procedencia de los
mismos a traves del sistema en linea que el ICA establezca para ello, de los
envios que no mr:g(u)éran de certificado fitosanitario de exportacion con la
siguiente infor on: pais destino, volumen exportado (kilos), nombre y
co 'L%\@A del lugar d produy\on de donde procede el producto.

13.1 ont‘a{ comrocedlmlento /de\control documental que soporte la
identific‘;z%“n de especies, qumenes\)\procedenma de los productos

vegetalés expor Qs\é

13.12 Mantener™actualizado el listado de Iugar oduc0|on de vegetales
proveedores eI siStema BKlnea que tablezca para ello.

13.13 Tener contrato V|gente prestaci e servmogig/ selecci empaque con
la o las empacadoras al momenO{sLe realiza procegso exportacion,
cuando no cuente con empaeadafa propla

13.14 Garantizar junto con el productar que eI sistéma de trans QJmpIa con la

proteccion respecto a inocuidad, mitigacion del riesgo fltosanltarlo y la asepsia

de los vehiculos. \_/

13.15 Verificar que los vegetales que ingresan a la eﬁpacadora propia o del tercero
vienen acompafiados con la respectiva remision desde el lugar de produccién
de procedencia.

13.16 Solicitar y mantener copia de la(s) correspondiente(s) solicitudes de las
inspecciones(s) fitosanitaria(s) en los puertos, aeropuertos y pasos
fronterizos.

13.17 Garantizar que los productos vegetales a exportar tengan la madurez
fisiologica de acuerdo con el mercado de destino y los criterios técnicos del
exportador.
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13.18 Mantener actualizados los datos de contacto en el sistema en linea que el ICA
disponga para ello tales como, representante legal en caso de persona
juridica, direccion, teléfono y correo electronico.

ARTICULO 14« LIGACIONES DEL TITULAR DEL REGISTRO DE LA

EMPACADORA. El titular del registro de la empacadora de vegetales para la
exportacion en fresco tendrd las siguientes obligaciones:
14.1 Mantener [&’in curdad calidad fitosanitaria de los vegetales destinados para
la exportacron en \fre/z/ quevngresan a la empacadora.

e a@pacadora

14.3 Dar cuggﬁ(ment alo estapré(:ldo en “‘Manual para la producci()n
selecci ue de vngaIes rescos para la exportacion” con
relacion a la eryd

14.4 Implementar, nteneryso tar docum I te un sistema de trazabilidad
verificable del produeto ve ara exporta /\en

14.5 Garantizar que los vegetales con }estino a Ia\efport I6n fresco que
ingresen a la empacadora provengan exclusivamente ugares de produccién

registrados en el ICA. /\

e

14.2\;317 r la calidad, \nyé:rory\ewlesgo fitosanitario y la asepsia permanente

N/
14.6 Realizar el proceso de seleccion y empaque de vegetales para la” exportacion
en fresco que tengan la misma condlcmo__w

: N\, .
14.7 Informar al ICA de las detecciones de plagas cuarentenarias que se encuentren
durante el proceso de seleccion de los vegetalés a exportar.

14.8 Llevar registros de las empresas exportadoras a las cuales les presta el servicio
de selecciébn y empaque con la vigencia de cada uno de los contratos
establecidos.

14.9 Cumplir con lo establecido en los “Planes de Manejo Fitosanitario para Plagas
de Control Oficial”, que elabore el ICA.
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14.10 Contar con un procedimiento de control documental que soporte la
identificacion de especies, volumenes y procedencia de los productos
vegetales exportados.

14.11 Verific los vegetales que ingresan a la empacadora vienen
acompafiadoscon la respectiva remision desde el lugar de produccion de
procedencia. .

o o e
14.12 Contar con gn flujo /l6gico del movimiento de los productos vegetales
destinados para la xporl‘a@on en fresco que evite la contaminacion del
material selecm o, cI ificado e inspeccionado, con material sin procesar.

14. 13’:}6/ tizar que toda caja o efﬁp/aqug gue contenga vegetales frescos con
desti o? pdttacion mcluya la sngunente informacion:

14.13.1 Cadigo IC glstro comuport \
14.13.2 Codigo IC tro de la emp dora )N
14.13.3 Codigo regis istro del lugar de ;w{cié \

14.14 Contar con un pkograma %seo que mclqye/l empag«g\&loi medios de

transporte de los productos veg ta es a exportar rograma debe
contemplar el aislamiénto del mat vegetal | ampienteppara evitar la
contaminacién cruzada de.este.

14.15 Realizar como minimo una (1) vez dl afio los apdlisis microbjolégicos del agua
proveniente de las fuentes utilizadas en las’labores de la empacadora, con

una vigencia no mayor a un (1) afio, en@tsyalesdds resultado$indiquen que
el agua es potable. N

14.16 Realizar como minimo una (1) vez al afio~analisis microbiologicos para
microrganismos que afectan la inocuidad en hierbas aromaticas.

14.17 Disponer y mantener actualizados todos los procedimientos y registros
documentales que soporten las actividades en la empacadora:
mantenimiento, limpieza y desinfeccién de equipos, herramientas y utensilios
de trabajo, capacitaciones a operarios, recepcion, seleccion, empaque y
etiquetado, revision de calidad que trata el “Manual para la produccién,
seleccién y empaque de vegetales frescos para la exportacion”.

FORMA 4-027




A"ﬁ’ ?:J; El campo

es de todos

Instituto Colombiano Agropecuario

RESOLUCION No.
( )

“Por medio de la cual se establecen los requisitos para el registro ante el ICA de los lugares de
produccién, exportadores y empacadoras de vegetales para la exportacién en fresco”.

14.18 Mantener actualizados los datos de contacto en el sistema en linea que el ICA
disponga para ello tales como, representante legal en caso de persona
juridica, direccion, teléfono y correo electronico.

ARTICULO ;P/‘RE.%ISTROS. Los registros que expida el ICA con base en la
presente resqglucion, se otorgan sin perjuicio de los demas requisitos y/u obligaciones
gue, ante otras autoridades municipales, departamentales y nacionales en las areas

de su competencia, dmlir el solicitante.

ARTICULO 16.- PLANES PE TRABAJO. Cuando existan planes de trabajo o
protocolos bilaterales e ecidos con las Organizaciones Nacionales de Proteccion
Fitosanitari los paises im?o?nidore Shse deberan cumplir adicionalmente con los
requisﬂi}%\s&mtarios alli establecid poparte de los productores, exportadores y/o

empaecadores. / v

ARTICULO 17ASP \CON, VIGILA_UCIA/{/E) TROL. Una vez otorgado el
registro de lugar de groduccion, exportadorsy/o em dora de vegetales para la
exportacion en ML(}A en cualquier moment dra realizar visitas de
inspeccion, vigilancia«y control cen el fin \éeyzu el cumplimiento de las

disposiciones establecidas/en la‘presente resolucioh y el mg»ejo\de los riesgos

fitosanitarios y/o de inocuidad, las cuales gﬁraré un acta c;ey.

PARAGRAFO 1. El ICA podra inagtivarle manera temporal_efi el sistema en linea,
los registros aqui establecidos, cua se ip€umpla cualquiera de las dispOsiciones
establecidas en la presente resolucion, obedeciende-su posteri ctivacion a la
comprobacion del cumplimiento de estas. '
S
PARAGRAFO 2. Si en las acciones de inspeccion,¥igilancia y control se encuentran
hallazgos o situaciones que pongan en riesgo la calidad de los resultados emitidos,
evidencias de que se haya faltado a la verdad en la informaciéon suministrada al ICA o
a los usuarios o incumplimientos a las disposiciones de la presente resolucion, se
podran aplicar medidas fitosanitarias de seguridad, so pena de iniciar los procesos
sancionatorios correspondientes.

S

ARTICULO 18.- CONTROL OFICIAL. Los funcionarios del ICA en el ejercicio de las
funciones de inspeccion, vigilancia y control que realicen en virtud de la presente
Resolucién tendran el caracter de Inspectores de Policia Sanitaria, gozaran del apoyo
y proteccion de las autoridades civiles y militares para el cumplimiento de sus
funciones.
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De todas las actividades relacionadas con el control oficial se levantaran actas que
deberéan ser firmadas por las partes que intervienen en ellas y de las cuales se dejara
una copia en el lugar.

PARAGRAFO I« titulares de los registros establecidos en la presente resolucion
estan en la @bligacién, de permitir la entrada de los funcionarios del ICA para el
cumplimiento de sus funciones.

PARAGRAFO 2. Cua-@i lugar de produccion y/o empacadora o parte de estas,
se presenten problemas fitlgéanitas'@s de importancia cuarentenaria, el ICA podra
declarar la cuarentena nitarid y aplicar las medidas de que trata el decreto 1071
de 2015 y las demas que a su jdicio s;\ecesarlo aplicar, con el fin de restablecer o
mantenerel estatus fitosanitario.
& san M\
ARTICULO 19 OTIF CIONES,dERIVADA POR EL INCUMPLIMIENTO DE
limi

REQUISITOS. ando resenten notificaciohes inte namonales derivadas por el
incumplimiento de log’ requisitos fitosanitari JSZ aximos de residuos y/o de
un

inocuidad en productos yeg et les frescos, con f me \oéen el enfoque de riesgo
para preservar el tatus fltos itario 'y bilidad de los productos
dra i |mpon y aplicar medidas

hortofruticolas en el comereio intgfnacional, el ICA
fitosanitarias a que hubiere lugafr, sin perjuuqie las saQo/es al ue se refiere en

el articulo 30 de la presente esoluc:)‘rZ
ARTICULO 20.- SANCIONES. El in li cualquiera de las disp0siciones
establecidas en la presente Resolucidn sera sanmenado de c ldad con lo

establecido en los articulos 156 y 157 de la Ley 1955 de 2019, sin peI’jUICIO de las
acciones civiles y/o penales a que haya lugar, /

ARTICULO 21.- TRANSITORIO. Los lugares de produccion, exportadores y
empacadoras con registro vigente conforme a la resolticion ICA 448 de 2016, tendran
plazo de un (1) afio contado a partir de la entrada en vigencia de la presente
resolucién, para ajustarse a los requisitos técnicos establecidos en el “Manual para la
produccion, seleccion y empaque de vegetales frescos para la exportacion”. En
caso de renovacion o expedicion de nuevo registro la aplicabilidad sera inmediata.

La informacion de los registros de lugares de produccién, exportadores y
empacadoras de vegetales para la exportacion en fresco, vigentes conforme a la
resolucién ICA 448 de 2016, sera migrada al nuevo sistema en linea que para los
efectos desarrolle el ICA, dentro de los tres (3) meses siguientes a la entrada en
vigencia de la presente resolucion.
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Durante el periodo de transicion de los tres (3) meses, la solicitud de registros nuevos,
modificaciones, renovaciones e inclusion de especies y predios proveedores se
realizara de manera manual de conformidad con los requisitos establecidos en la
presente resolucion, segun el tramite correspondiente. Una vez finalizado el periodo

de transicion, 0s tramites se gestionaran a través del sistema en linea que
establezca el/ICA dando cumplimiento a los requisitos establecidos en la presente

resolucion. | y

publicacion y deroga la ResaluciénNCA 448 de 2016.

/\ /12
\/\ PUBLIQUES YC MPLASE
A

ARTICULO ZZNTG NCIA. presente resolucion rige a partir de la fecha de su

/\ada ewgot \/\\
wDEY BARREROLA

Gerente General
N
- A |
\__ v
%

-

.
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“MANUAL PARA LA PRODUCCION, SELECCION Y EMPAQUE DE VEGETALES
FRESCOS PARA LA EXPORTACION”

/—\ PARTE |

ESPECIFICACIONES/DEL LUGAR DE PRODUCCION DE VEGETALES PARA LA
/-B(EORTACION EN FRESCO.

1. AREAS E INSTALACION ESth deben estar identificadas, sefializadas y contar

con los siguientes para
R \
1.1 Areas/de cultivo para la producyiéryd-e\vegetales
1.1 as? de\:ultlvo deben estar claramente establecidas e

identificadas

1.1.2 El ihgreso ales dom\§tlc %)I‘Ohlbldo en el area del cultivo.
1.1.3 Verificar pfevi Ren\tée las condicighes del Io con relacion a nivel
freatico y zomas indndabl \/5 \

1.2 Areas de acopio dekpﬁo\d}uacyo/ cosechado. /

star techada y
e in uidad de los

1.2.1 Cuando se requieta de acopi temporal el area deb

acondicionada para preservar por p 0s cortos\la/calld

productos cosechados.
1.2.2 Los productos cosecha Zn’b?l’rs\atnecer sobre ?Stlb}o'ttualqwer
otro elemento que lo separe del suel

1.2.3 El tamafio de las areas de acopio deben ser propormonales al volumen

del producto cosechado. \_/

1.3 Area para manejo de residuos vegetales afectados.

1.3.1 El area debe estar definida, demarcada e“dentificada.

1.3.2 El area debe estar destinada para la disposicion de material vegetal, frutos

caidos y residuos que puedan ser foco de plagas para el cultivo.

1.3.3 Para el caso de la disposicion final de fruta afectada, debe llevarse a cabo

a través de cualquiera de los siguientes mecanismos:
1.3.3.1 Introducir la fruta en bolsas negras calibre No.4 que no presenten
perforaciones y cerrar para dejarlas expuestas al sol al menos durante
20 dias 0 mas, dependiendo de las condiciones climéticas. Luego de
verificar que las larvas y pupas han muerto, se debe esparcir el contenido
de la bolsa en el suelo para completar su descomposicién, cubriéndola
con una capa de 5 cm de cal y suelo.
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1.3.3.2 Realizar en el area una fosa para depositar alli los frutos
recolectados, luego aplicar una capa de cal y cubrir completamente la
fosa con suelo. Se debe garantizar que los frutos queden cubiertos con
suelo al menos a una profundidad de 30 cm de la superficie para que los

a de ciertos organismos plagas que logren desarrollarse no
uedan superar esta capa.

1.4 Area para Imac?aal’ﬁ@m\o de insumos agricolas.
Los plaguicidas, fertilizantes y bioinsumos se deben ubicar de manera separada entre

si y contar con avisos qiey!ntifiqhe\n cada tipo de insumo.

a las actjvidad ue generan riesg r;lasznados con el manejo de los insumos
agricolas y al"'us lefhentos de proteccion personal.

Se debe disponer de log'siguientes elementos bel control de derrames: aserrin o
arena como mateWéor ente, recogedor, OW%Q
Para el caso de fertili tes?g necesario: @/

;

1.4.1 El area debe_estar cbierta para pro de condiciones ambientales
adversas.

1.4.2 Debe estar dis€hada para \eper derra}n’eéyéitir limpieza y
NZ;{Q

El area debg'contar con avisos jifformatiyes, claros, visibles, en buen estado y alusivos
d
0

prevenir la contaminacion ‘defuentés de agua. ‘

926?'%‘0@ estibas. /
4 y . \

1.4.3 Los fertilizantes deben

Para el caso de plaguicidas y bioinsumos:

1.4.4 Debe contar con una estructura SQMW N
1.4.5 Dispone de ventilacién eficaz que evi Ja concentracion peligrosa de
gases. :

1.4.6 La iluminacion (natural o artificial) debe ser suficiente para poder leer las
etiquetas de los productos.

1.4.7 Los pisos deben ser de materiales no absorbentes, disefiados para
retener derrames y permitir su limpieza.

1.4.8 Debe contar con estanterias de material no absorbente y de facil limpieza.
1.4.9 Se deben organizar de tal manera que los insumos sélidos se ubiquen en
la parte superior, los liquidos en la inferior y almacenados en su envase original.
1.4.10 Esta area es de uso exclusivo y de acceso restringido, solo se permite
el almacenamiento de equipos empleados para dosificacién y aplicacion de
insumos.
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1.4.11 Debe estar independiente de la vivienda, del almacenamiento de
alimentos, del material de empaque, del &rea de acopio de producto cosechado,
de zonas inundables y fuentes de agua.

1.4.12 Los plaguicidas vencidos deben estar separados e identificados para

evitar el/iesge\de uso.

Los anteriores requisitos se establecen sin perjuicio del cumplimiento de las
recomendacion@e ?Mra@n@miento de las etiquetas de los productos.
1.5 Area de dosificacion y reparacion de mezclas de insumos agricolas.
Cuando se encuentra d del area de almacenamiento de insumos:
1.5. eque estar separada fl’sicea)}ente del almacenamiento de insumos
\‘12%?_ s\pisos deben ser d m/a,ter.'@les no absorbentes, disefiados para
tenef derr %QB'V\permitirsu limpieza \,
1.5.3 Contar conQJministro d)e’agua en \ag) de emergencia, como minimo
le
co

lavaojos O
154 Contz;rrcx_‘,ﬂ/e tos de medician verificados/calibrados para la correcta
dosificacion; zd:;/n mao balanzas, probetas,Aeci %n\tes graduados, etc., los
cuales deben estar enbuen é%tz;ldo y SO Qu;%g(clusivo para este fin.

1.5.5 Disponer de,loS elepientos de proteccion personalade acuerdo con lo

establecido en la etiquetd de los plgiicidas. Cuando se realicen mezclas se

deben utilizar los eleméntos de ma xigencia.
1.5.6 Contar con avisos infegmatives, claros, visibles, en duen estado y alusivos
a las actividades que generap‘ries rétacionados con el mapejo de los
insumos agricolas y al uso de elementos de preteccion per .

1.5.7 Disponer de los elementos minimos ‘necesarios para 3] control de
derrames. N

1.5.8 Someter a la practica del triple lav. los envases de plaguicidas,
inutilizarlos sin destruir la etiqueta y conservarlos;con las precauciones debidas
hasta la entrega al mecanismo de devolucién™que el fabricante o importador
haya establecido.

1.5.9 El transporte interno de los plaguicidas en el lugar de produccion se debe
realizar de manera segura.

Cuando la dosificacion y mezcla de los insumos se realice dentro del cultivo, adicional
a lo anterior se debe cumplir con lo siguiente:

1.5.10 Esta area debe estar demarcada y sefalizada de forma que se
identifique el riesgo y evite el ingreso del personal no capacitado.
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1.6 Area de disposicion de residuos de mezclas de plaguicidas o lavados de
equipos de aplicacion.

1.6.1 Estos residuos pueden aplicarse en una parte del cultivo no tratado, entre
camin[c))}a-erassdel cultivo, en un area no sembrada.
1.6.2 Debe enconjrarse demarcada y alejada de fuentes de agua.

1.7 Area de al acen?rrﬁé'ﬁhs\de equipos de trabajo, utensilios y herramientas

de campo. ‘
1.7.1 El area debe estar dispuesta de tal manera que los equipos, utensilios y
herramientas pe ezcapl' limpios y organizados con el fin de prevenir su
deteriOro, posibles accidéntes y contaminacion cruzada, incluidos los medios
%s orte interno €n el lugar'de uccion.

unicamente para e{te fin.

VRN
1.8 Unidad sanite\lrei},y/sis \%de Iav;rnan% N
1.8.1 Debe sfy/s:%pi le para su uso\eryxﬁdi }0{@5 de limpieza y dotado
de papel, jabéry toallas desechables.
1.8.2 Construidos,.eon teriales faciles gAjnpiar con sistemas de
evacuacion de aguas residuales, diKﬁados par@/eni?‘l‘\mn\taminacién en

el campo y fuentes de agua.
1.8.3 Debe contar con avises.gue ifdiquen la obligacién y‘el procedimiento para

lavarse las manos. [\ ! a_ng/
1.8.4 La ubicacion de la unidad sanitaria y sistema de lavam manos dentro

del lugar de produccion deber estar cerca al sitio de trabajo del personal y no
debe generar riesgos a la inocuidad deLp_roidtic;to/ A
1.8.5 En caso de contar con pozo séptico, é ebera cumplir con los requisitos

conforme a la normatividad vigente que regule la'materia.
~

7.2 os/eeghp\os’,'vtensilios y herramientas de la cosecha se deben emplear

2. EQUIPOS, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS.

2.1 Los equipos, utensilios y herramientas empleados en las labores de campo,
cosecha y pos cosechan deben estar mantenidos en buenas condiciones de
operacion, limpieza y desinfeccion (cuando corresponda).

3. PERSONAL.

3.1 Los trabajadores para desempefiar sus labores deberan contar con elementos de
proteccion personal requeridos de acuerdo con las labores a realizar.
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3.2 Laropay los equipos de proteccion relacionados con el uso de plaguicidas deben
ser lavados después de su uso y almacenarse en un lugar separado de los insumos
agricolas.

3.3Los traba:"em(dqv&a\guien corresponda realizar la actividad deben estar capacitados
en los siguientes temas_al menos 1 vez al afio:
3.3.1 Signos, sintomas y reconocimiento visual de plagas y umbrales de accion
segun Ia@eciffé'g?ta\l sembrada en el lugar de produccion.
3.3.2 Mangejo y/uso seguro de insumos agricolas.
3.3.3 Planes de mapejo fitosanitario de plagas de control oficial, plagas

cuareqtenarias, gas Mo cuarentenarias reglamentadas, plagas de
impo ia economica ) otros ?\sroorgamsmos gue afecten la inocuidad del

3.3.5 Mangjo, cali auon/venfyzémon limpigza y desinfeccion de equipos.

3.3.6 Prdcticas d iene.
\r/ \ )N
3.4 Los trabajado Sﬁ be tener una Wéon}hnqwa la ejecucion de las

actividades que vaya reallz /
3.5 Definir un responsable p%ocwda de los vege}tgl/es qtﬁ\\qoducen en el
lugar de produccién con destino a la exportaeion en frescor

N 4

4.1 Identificar las fuentes de agua que va a utilizar en el lugar de produccion.
S

3 4 A;C}D re‘l’émonados con bioseguridad del cultivo, cuando aplique.

4. FUENTES DE AGUA.

4.2 Evaluar la calidad del agua de las fuente leadas mediante un analisis
microbiolégico al menos una vez al afio. Los resultados del analisis deben cumplir con
los criterios de calidad establecidos en el decreto 1076 del 2015 o las demas normas
gue lo modifiquen, deroguen o complementen.

4.3 Cuando los resultados del analisis no cumplen con los limites permitidos, deben
contar con un plan de accion que incluya un nuevo andlisis microbioldgico, el cual
sustente el cumplimiento de la normatividad actual vigente.

5. SELECCION DEL MATERIAL DE PROPAGACION.

5.1 Todo material utilizado para la siembra debe ser obtenido de viveros productores
registrados ante el ICA.

FORMA 4-027




El campo
es de todos

Instituto Colombiano Agropecuario

RESOLUCION No.
( )

“Por medio de la cual se establecen los requisitos para el registro ante el ICA de los lugares de
produccién, exportadores y empacadoras de vegetales para la exportacién en fresco”.

5.2 Si el material de propagacion es obtenido en el lugar de produccién debe contar
con un procedimiento para tal fin, asi como llevar registro documental de las
actividades desarrolladas.

N\

6. PROTECCION DEL/CULTIVO.

6.1 El Manejo Infegrmagas (MIP) debe ser planeado y ejecutado bajo la
supervision del asistente técnico que,presta los servicios al lugar de produccion, donde
se incluyan Q;Estrate ilas‘que sé van a emplear, los procedimientos, asi como sus

ISita. /

regls:;)j/de/v
6.2L Iagm{;?; mf‘(:os y blomsumo@so agricola que se utilicen deben tener

registro ante el IGA para.el blanco big glco y €l cultivo descrito especificamente en la
etiqueta y son ddquirid distribuidores autogzados

N
7. TRAZABILIDA / / A
7.1 Implementar un proeedimie trazabllldadj{proceso e produccién que

permita establecer la identidad del product desde el campo hast salida del lugar
de produccion. Este debera incluir informagion.sobre: nombre deldugar de produccion,
especie vegetal, sitio de cultivo, %osecha y cantida sechada

8. DOCUMENTACION DE APOYO. \‘
El productor debe contar con la siguiente informacion<d& manera fiSica o digital,
siempre y cuando esté disponible en el lugar de ¢cion para su consulta, uso y
verificacion por parte del ICA. ‘

~
Todos los registros que contengan informacion fitosanitaria y de inocuidad del cultivo
se deben conservar por lo menos dos (2) afios.

Cuando la documentacién se encuentre de manera digital, ésta debe tener una copia
de seguridad para evitar pérdida de informacion.

8.1 Se deben contar con los siguientes planes y procedimientos:
8.1.1 Procedimiento para la obtencion del material de propagacion para uso
interno en el lugar de produccién, cuando aplique.
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8.1.2 Plan de mantenimiento, limpieza, desinfeccion y calibracién/verificacion
de equipos.

8.1.3 Plan de fertilizacion de acuerdo con el andlisis de suelos y/o foliar,
elaborado por un Ingeniero Agronomo o Agronomo, que incluye componentes
tales co?;er-ca.q, tidad, tipo de fertilizante, abono o enmienda que se va a aplicar,
dosis, meétodos ¥ épocas de aplicacion.

8.1.4 Plan para la proteccion fitosanitaria del cultivo dentro de los principios del
Manejo | tegragﬁe‘qugas (MIP).

8.1.5 Procedimiento para la elaboracion de abonos orgéanicos, cuando aplique.
El documento debe ingluir abhmenos los siguientes datos: materia prima que se
utilice, estrateqi e coptrol de temperatura, tiempos de preparacion del
abo cuencia de las/ctividades. La materia prima no se utiliza con fuentes
ex r T}al lugar de produccions

:;r;;i s*para el manejo de equipos, utensilios y herramientas, que
[

evuen riesgos de con mmamon \usada 0 su deterioro y mal

funcionamiento. /
8.1.7 Procebdy(n cumpllr con | ites/maximos de residuos —LMR’s
de los pais ae% a«-u/ \
8.1.8 Plan de -a€cion €n ca de super wes maximos de residuos —
LMR’s. EIl objetivo.del ento es establecer accignes que eviten la
reincidencia de excedengias de limites maximos, de residuos.
8.1.9 Procedimientos e"instructivos igiene pMS trapajad
8.1.10 Lista actualizada d‘e..pcﬁ?{ugdas registrados par, en el cultlvo gue se
utilizan en el lugar de produccig
8.2 Se deben contar con los S|gU|entes registros documentales
8.2.1 Soportes de procedencia del material de siepabtra (si aplica)y por ejemplo:
facturas, certificados, remisiones, entre ot@/&z;o de que se produzca el
material vegetal en el mismo lugar de produccién, se debe contar con registros
de las actividades desarrolladas para la obtencién del mismo.
8.2.2 Registros de recoleccion de fruta caida en el suelo, cuando aplique.
8.2.3 Registros de capacitacion a los trabajadores del lugar de produccién en
cada uno de los temas descritos en el numeral 3.3, con la siguiente informacion:
Tema de la capacitacion, fecha, nombre y firma de los participantes, nombre y
firma de quien realizé la capacitacion e institucion (si aplica).
8.2.4 Registros de monitoreo de las plagas cuarentenarias y/o de importancia
econdmica del cultivo, los cuales deben contener al menos la siguiente
informacion: fecha de monitoreo, cultivo o especie vegetal, lote, plaga
monitoreada, resultado cuantitativo del monitoreo, nombre de quien realiza la
actividad.
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8.2.5 Registros de cosecha con la siguiente informacién: nombre del lugar de
produccién, especie vegetal, sitio de cultivo, fecha de cosecha y cantidad
cosechada.
8.2.6 Registros de las visitas que realiza el asistente técnico al cultivo. Los
cuales}eben\r\(;ntener al menos la siguiente informacion: fecha de la visita,
estado/ fitosanitario del cultivo, recomendaciones de manejo y firma del
asistente técnico.
8.2.7 Re istroso/armT(%Qn de plaguicidas, los cuales deben contener al menos
la siguienteinformacion: identificacion del lugar de produccion, cultivo, blanco
biolégico nombr:pyf‘nercm del producto, ingrediente activo, fecha de
apllc ion, dosissapliCada, método de aplicacion, periodo de carencia, periodo
er ada, nombre\%ﬁrﬁa delresponsable de la aplicacion.
jR ultados de |& oratono) analisis microbiologicos de las fuentes
aguasl;ty\ac@s’en las Iabores el lugar de produccion realizados durante el
ultimo an

8.2.9Re ultados,d\laboratorlo de los anaflﬁnlcroblologlcos para Escherichia
coli, Salmonela y Cyclospora cayetanensis en hierbas aromaticas durante el

afio en curso. Q/ p‘e/ A
8.2.10 Registr ﬁﬁnte iento, limpi @fésinfeccién y calibracion de
equipos de acuerdg.a los requerimientos de a uno.
8.2.11 Registros actualizados del Qizejo de inventarios los plaguicidas

empleados en la protection de culti
8.2.12 Listado de los Iimités.nﬁr%os de residuos de_ plaguicidas (LMR) en el

cultivo del pais destino

8.2.13 Remisiones para la movilizaCion de Ios vegetales dee@ugar de
produccion hasta la empacadora. ;

8.2.14 Licencias fitosanitarias de Wde material vegetal y
subproductos cuando aplique. N

9. INFORME FITOSANITARIO. ¢

La informacién que se consigna en este item corresponde a los componentes minimos
que debe contener el “informe fitosanitario” del lugar de produccién, como soporte de
las actividades que garantizan la calidad fitosanitaria de los vegetales frescos con
destino a la exportacion.

La elaboraciéon, documentacién y actualizacion del “informe fitosanitario” es
responsabilidad del asistente técnico y su implementacion es responsabilidad del
titular del registro.
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El informe que se elabore con base en estos lineamientos debe presentarse al
momento de solicitar/renovar el registro y trimestralmente ante el ICA, debe estar
disponible en el lugar de produccion y contener los siguientes componentes, los cuales
estaran incluidos en el formato que el ICA establezca para ello:

9.1 Sistema MQién de plagas

Aqui se consignan todas las medidas fitosanitarias realizadas, para evitar la llegada o
establecimiento de un?zﬁré@a\qn el lugar de produccién.

otee/ N
9.2 Sistema,de monit de plagas

El informe fi o nltarlo debe ingfuir el sistema de monitoreo utilizado en todo el ciclo
de produgCio acuerdo con la esp e/veggtal sembrada y la plaga, que involucra
los siguiente

9. 2 1 Inf/amo neral del eggue;nZ/ nitoreo:
Ma los implementos con se cuenta para realizar la
actlv dd monlt reo. \ea/ \,
9.2.1.2 Béscri ‘Cf)n dehsistema de turadde informacion del monitoreo

que permita.da toma decisiones_ftablas de »Excel, sistema de
informacion geogréafica, apli@ivo propio de la e sa 0 lugar de

produccion, etc
\Z/ f
9.2.2 Monitoreo en camp a informaeion debe contener iguiente
informacion: m N, XQ

9.2.2.1 Fecha de monltoreo ~

9.2.2.2 Nombre del lugar de produ_uon y codigo ICA. 7

9.2.2.3 Cultivo o especie vegetal.

9.2.2.4 Lote o sitio de produccion.

9.2.2.5 Plaga monitoreada. ¢

9.2.2.6 Frecuencia del monitoreo en el cultivo (en dias).

9.2.2.7 Tipo de monitoreo (directo o indirecto).

9.2.2.8 Resumen del método de monitoreo (recorridos, densidades de

trampeo, etc.)

9.2.2.9 Tipo de estructuras de la planta monitoreada (o toda la planta si

aplica).

9.2.2.10 Numero de estructuras y/o plantas monitoreadas.

9.2.2.11 Porcentaje de infestacion o incidencia por plaga y cultivo.

9.2.2.12 Severidad, infestacién o grado de afectacion de la plaga (en

valor numérico).

AN
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9.2.2.13 Umbral de accidn para la toma de decisiones de intervencion.

9.3. Sistema de intervencion. En este punto se incluyen todas las tacticas de control
gue fueron empleadas para el manejo de plagas, tales como:

9.3.1 mgcénicas. Por ejemplo: podas, sacudidas, aspiradoras,
sopladoras, calar, frio, jabones, ceras, trampas con adherente, entre otros.
9.3.2 BMLégicgo('F’bt\ ejemplo: empleo de extractos botanicos, uso de
microorganismos entomopatogenos, parasitoides, depredadores, entre otros.
9.3.3 Etoldgicas. Por Jemm empleo de trampas con feromonas, entre otros.
9.34 % icas. UICId S registrados para el blanco biologico y cultivo.

En ca;%mt venC|on con plagwcydés/se\debe incluir en el informe los registros

aplica cidas, los cuales deben contener al menos Ia siguiente
informacién: |de flcaC| deI Iugar produccio

comercial delp od ucto diente activo, fech
de aplicacion, perlo rencia, perio
lica on

responsable de la

ea I'cacién, dosis aplicada, meétodo

ieje trida, nombre y firma del
9.4. Otros sistemas a repefrtar \ /
Cuando exista un plan de trabajo en el c \I\QI lugar d\pﬁ)f;?%ﬁe incluido, la

implementacién y reporte del sistema dg’prevencion, monit e intérvenciéon debe

acogerse a lo que alli esté estableci ara lasplagarcuarentenaria de interes; para las
demas plagas se debe presentar la anterio mformacu;n <

9.5Informacion de fenologiay produccions,_ N
En esta seccién se debe informar los siguientes
9.5.1 Estado fenoldgico de cada especie regisﬂ\ada.
9.5.2 Produccion en kilogramos del periodo“feportado con destino a la(s)
empacadora(s).
9.5.3 Prondstico de cosecha en kilogramos para el siguiente periodo de
acuerdo con la periodicidad de cada especie vegetal.
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PARTE Il

ESPECIFICACIONES DE LA EMPACADORA DE VEGETALES PARA LA

EXPORTACION EN FRESCO.
1. UBICACIm\.

La empacadorkdgbe/uﬁc-z%e\en un lugar que al menos cuente con las siguientes
condiciones:

1.1. No estar. en areasﬂ/s\t;ze/rsgo or afectacion de plagas cuarentenarias tales

0 may as plazas de mercado.

(;(Ven les de abast
1.2. Ubicarse en }al{\alslados de cualqune'r foco de insalubridad que presente
riesgos pot C|ales~1:@ra la mocu/ad del pro

1.3. Sus accesos Yy alfede s}s‘\se debenm tener li p s, libres de acumulacion de
basura.

2. AREAS E INSTALAGIONES! Deben estar d&wés sefatizadas, delimitadas
fisicamente y contar con |o sgwentes&ametros\/

2.1 Instalaciones \{/

2.1.1 Deben estar construidas en-piso rigido y que sea Iavabl/

2.1.2 Contar con un encerramiento que prevenga el ingreso de plagas al area
de seleccion y empaque, donde las puektas de_jagfeso y salida deben contar
con un sistema que las mantenga cerrada N

2.1.3 Todo acceso a la empacadora debe contar con sistema de doble puerta
con cierre automatico tales como, el area de ingreso de personal y de
materiales de empaque.

2.1.4 Cualquier orificio de la empacadora (puertas, ventanas, techo) debe
contar con malla a prueba de insectos. Todas las aberturas de la empacadora
deben estar cubiertas con una malla en buen estado que tenga orificios no
mayores de 1,6 mm, que permita la exclusion de plagas

2.1.5 El disefio y la construccion de la empacadora deben facilitar la limpieza y
desinfeccion.

2.1.6 Contar con ventilacion que evite el exceso de humedad e iluminacion que
permita realizar las actividades dentro de la infraestructura.
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2.1.7 Se deben implementar medidas para control de plagas en la empacadora.
2.1.8 Se debe realizar limpieza y desinfecciébn permanente a los equipos de
trabajo, herramientas, pisos y paredes.

2.2 Areadere ian
2.2.1. El area debe estar adecuada de tal manera que haya un resguardo al
momento del ingreso de los vegetales.
22.2. L empzeaﬂm\tiene un control de la trazabilidad al ingreso de los
vegetales, donde verifica la procedencia de cada producto y su cantidad, asi
como, el tipo de ;rfz?érte utilizado.
2.2.3 Debe cont n unsespacio para el control de calidad al momento del
ingr %ﬁ@ los vegetalesA la eny}cadora.

2.3A de§€|ec i6 Masifibaciénye@we
2.3.1 L?y(zstaa@dnes, equipés y Iir;;a(g\dce empaque deben mantenerse

limpias y‘desinfegtadas, antes de_iniciar el'proceso de seleccion y empaque de
la especie vegeétal a‘exportar, de acugrdo con el procedimiento o instructivo
Ceeé

establecidopOr lampacadora.
2.3.2 Si se realizan tratamientos pos se debe demostrar que se
cumplen las instrucciones de la*etiqueta. Los_plaguicidas deben tener registro

ICA para el producto vegétal y el blaQ biolégic@ema&star permitidos
dad

en el pais destino.
2.3.3 El producto que no cumple £on los criterios de pdra exportacion

en fresco y son destinados pata‘mercado nacional, deben ubicars un sitio
gue cumpla con las siguientes caracteristicasieon techo, si ntacto directo

con el suelo y protegido del ingreso de animales.

\-. S
2.4 Area de inspeccion de plagas de vegetale/
2.4.1 El area de inspeccion deben contar con ilUminacion (luz fria), mobiliario,

lupa de brazo articulado, mesa de inspeccidn de base blanca, cuchillos,
guillotinas o cortadora de frutos y materiales de consumo tales como bolsas
plasticas, alcohol al 70%, guantes de nitrilo azul desechable, tapabocas
desechables y equipos de inspeccién (Kit de diseccion entomolégica, tubos
eppendorf 2 ml, 1apiz y tijeras) y los demas elementos que requiera el inspector
del ICA que permitan la realizar la actividad.

2.4.2 La ubicacion del area de inspeccién dentro de la empacadora debe tener
en cuenta si se realiza al ingreso a la planta y/o en el momento del embalaje
sin causar riesgo de contaminacion cruzada.
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2.5 Area de almacenamiento de producto terminado
2.5.1 El producto terminado debe estar sobre estibas plasticas o de madera que
esté en cumplimiento con la NIMF15.

2.6 Area de despacho
2.6.1 Wbe estar adecuada de tal manera que haya un resguardo al
momento del cargue de los vegetales.
2.6.2 El area de/carga debe estar dentro de una infraestructura de exclusion de
plagas, cual/pﬁ'?e\ser con materiales de plastico o malla anti-insectos
cuando el area’de despacho no acople de manera hermética con el medio de
transporte. N
2.6.3 %{?pres eun ontrol de la trazabilidad a la salida de los vegetales,

don rifica el desting’ de cze?é\oroducto y su cantidad, el etiquetado, asi
y?oe eltipo de transporte utili dg.—\
2.7 Areade aIr?{ena ento de emplaques \
2.7.1 El ri:}?e tar adecan_,de;/ma eKque haya un resguardo que
impida la contarhinagion,_por plagas
2.7.2Lose zcy&g n estar sobre estlby\fsgs 0 de madera que esté
con [a'NIM

en cumplimien

2.8 Area de manejo de res@yg/egetal S /\05
2.8.1 Debe existir un Sitio exclusi P\qe disposﬁc’fﬁidyéidu generados,

dispuesto de tal manera qlie.eviteda contaminacion o seafoco de diseminacion

de plagas. (\ .
2.8.2 Los residuos vegetales deben disponerse-de manera diaria. No se debe
S

acumular productos descartados.

\-
2.9 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos /
2.9.1 El area debe encontrarse separada del-aréa de seleccion y empaque.

2.9.2 Debe mantenerse limpia y proveerse de tos recursos requeridos para la
higiene personal, tales como, pero sin limitarse a: papel higiénico, dispensador
de jabon, desinfectante, toallas desechables o equipos automaticos para el
secado de las manos y papeleras de accionamiento indirecto o no manual.
2.9.3 En las proximidades de los lavamanos se deben colocar avisos o
advertencias al personal sobre la necesidad de lavarse las manos luego de usar
los servicios sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes de
iniciar las labores de produccién.

2.9.4 Durante el proceso de seleccion y empaque, las puertas de las unidades
sanitarias deben mantenerse cerradas.
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2.10 Area de vestieres
2.10.1 Debe existir un sitio para el cambio de ropa o indumentaria de los
trabadores, independiente de las areas de trabajo.

2.11 Area de/ah-ne.genamiento de insumos de pos cosecha (productos de
limpieza).
2.11.1'Los productos de limpieza deben estar almacenados de tal manera que

se eviten la cor(ya‘ﬁ'?s@n al producto vegetal.
2.11.2 Los productos de'limpieza y desinfeccion utilizados, que puedan entrar

en contacto con los vegetalés frescos, deben estar autorizados para su uso en

la indystria alime y permitidos por el pais destino.
;éau}exproductos de lmpleza\y\desmfecmon deben estar separados de los
uici

de uso en pos cos%
2.12 Area d almienamlentg/ de pI icidas para uso en pos

cosecha.
2.12.1 Losp]»zélm as, se deben ubi ar de manera separada entre si, de
acuerdo co M mo y contar con ayiSos Ios identifiquen.
2.12.2 El area~débe C ntar aV|sos I nri;?ué‘s claros, visibles, en buen
estado y alusivossadas a v es que generen riesgos selacionados con el

manejo de los plaguicidas'y al uso de elementos de proteCC| ersonal.
2.12.3 Se debe dispdner de los e‘g{yentes elementos | control de
derrames: aserrin o arena..eo material absorbente! recogedor, bolsa y

guantes. /\ /
2.12.4 Debe ubicarse bajo una estruc¢tura sélida-y techo.

2.12.5 Dispone de ventilacion eficaz que evite la concentraolon pellgrosa de

gases. N

2.12.6 La iluminacion (natural o artificial) d&g@cente para poder leer las
etiquetas de los productos.

2.12.7 Los pisos deben ser de materiales ndvabsorbentes, disefiados para
retener derrames y permitir su limpieza.

2.12.8 Debe contar con estanterias de material no absorbente y de facil
limpieza.

2.12.9 Se deben organizar de tal manera que los insumos solidos se ubiquen
en la parte superior, los liquidos en la inferior y almacenados en su envase
original.

2.12.10 Esta area es de uso exclusivo y de acceso restringido, solo se permite
el almacenamiento de equipos empleados para dosificacién y aplicacion de
insumos.
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2.12.11 Debe estar independiente de viviendas, de almacenamiento de
alimentos, del material de empaque y de areas de manipulacion del producto.
2.12.12 Los plaguicidas vencidos deben estar separados e identificados para
evitar el riesgo de uso.

Los anteriorgs requisitos se establecen sin perjuicio del cumplimiento de las
recomendaciones de almacenamiento de las etiquetas de los productos.

2.13 Area de dkﬁcmreparacién de mezclas de los plaguicidas.
Cuando se encuentra dentrodel area de almacenamiento:

2.13.1 Debe est aradd fisicamente del almacenamiento de otros insumos.

2.13 S pisos deben/ser de Jmateriales no absorbentes, disefiados para

%jerrames y pefmitir su limpj

13.3°Cont N@ﬁumlnlstro de agua en caso de emergencia, como minimo
lavaojos /

2.13.4 Contar ntos de m C|on erificados/calibrados para la
correcta do;r?z)lo es como bal zas, pr as recipientes graduados,
etc., los cu s‘dﬁtgn r en buen estado son uso exclusivo para este
fin.

2.13.5 Disponer deJos el %05 de proteccién personalpde acuerdo con lo
establecido en la etiqueta de los pla%i\(:ldas Cuando se realicen mezclas se

deben utilizar los eleméntos de ma xigencia.

2.13.6 Contar con avisowegzggﬁvos, claros, visihles, en buen estado y
alusivos a las actividades qu neg;ﬁe@&s reIacionado;ecztrPurranejo de
los insumos agricolas y al uso de.eleémentos de-proteccion Qal

2.13.7 Disponer de los elementos minimos’ necesarios para el control de

derrames. \ wd/
2.13.8 Someter a la practica del triple | o\los envases de plaguicidas,

inutilizarlos sin destruir la etiqueta y conservarlos con las precauciones debidas
hasta la entrega al mecanismo de devolucién™que el fabricante o importador
haya establecido.

2.13.9 El transporte interno de los plaguicidas se debe realizar de manera
segura.

Cuando la dosificacion y mezcla de los plaguicidas se realice fuera del area de
almacenamiento, adicional a lo anterior se debe cumplir con lo siguiente:

2.13.10 Esta area debe estar demarcada y sefializada de forma que se
identifique el riesgo y evite el ingreso del personal no capacitado.

FORMA 4-027




. 4 -
\m.y’i El campo
esde todos
Instituto Colombiano Agropecuario e —

RESOLUCION No.
( )

“Por medio de la cual se establecen los requisitos para el registro ante el ICA de los lugares de
produccién, exportadores y empacadoras de vegetales para la exportacién en fresco”.

2.14 Empaque en el lugar de produccién

Si el empaque de los vegetales se realiza directamente desde el lugar de produccion
(para el caso de banano y platano) se deben tener en cuenta los siguientes requisitos:

2.14.1 @t@r construida sobre piso rigido que facilite su limpieza y

desinfeccion, que tenga techo y un aislamiento perimetral.

2.14.2 Contar cmerramiento que prevenga el ingreso de plagas al area

de seleccion, clasificacion y empaque.

2.14.3 Durante el progeso de,seleccion y empaque, la puerta de acceso debe

mant nerse cerr

‘/2;1;74 e debe reallzar Impie ydesinfeccién permanente a los equipos de
ajo, herramientas, Pisos. }

14 I ar\a\dé\empaque sermada Unica y exclusivamente para la
seleccuér?/eempa ue de los ve etales producidos en el lugar de produccion.
2.14.6 Cdmplir c numeral 2.7 sobre almacenamiento de empaques.

2.143.7 Lo;rfgl::c quue se utilicen en est\area deben cumplir con los
requerimie bs‘g?é?na namiento, dOS|f|cac n, \e[;é racion y disposicion de
residuos esta |dos n los’Rumerales ‘5/}?; e la parte | del presente

manual.

3. EQUIPOS, UTENSILIOS ERRAMIE\F.QS.
N

3.1 Los equipos, utensilios y herramientas epipleades en la empa(%:(;;ryieﬁen estar
0\”

N

mantenidos en buenas condiciones de aperacion, I|mp4eza y desin

4. PERSONAL. \ /

. ~ NS .
4.1 Los trabajadores para desempefar sus labores‘debgeran contar con elementos de
proteccién personal requeridos de acuerdo con las labores a realizar.

4.2 La ropa y elementos de proteccion relacionados con el uso de plaguicidas deben
ser lavados después de su uso y almacenarse en un lugar separado del area de
seleccién y empaque.

4.3 Los trabajadores a quien corresponda realizar la actividad o ingresen por primera
vez deben estar capacitados al menos una vez al afio en los siguientes temas:

4.3.1 Signos, sintomas y reconocimiento visual de plagas.

4.3.2 Manejo y uso seguro de plaguicidas para uso de pos cosecha.

4.3.3 Précticas de higiene.
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4.4 Definir un responsable por la inocuidad de los vegetales que empacan en la planta
con destino a la exportacion en fresco.

5. FUENTESPE%SU\A.

5.1 Evaluar 'la calidad del agua de la fuente empleada mediante un analisis
microbiol6gico al meLr?(u'rh\vez al afo para dar cumplimiento con los parametros
establecidos paraagua potable.

6. PROTECCION POS CHA
N
6.1 L(:})#{ggi}i as quimicos para uso/epfpo§ cosecha que se utilicen, deben tener

registre’ ante” el «Para el blanco ‘biolégico y el producto vegetal descrito
especificamente £n la etigueta y son adquiridos d \e@tribuidores autorizados, ademas

de estar permi dc:?l pajs destino. \_ \
6.2 El manejo del*plagui€ida para pos cosechw tricto de acuerdo con la
N

recomendacion del cuadro d€ uso de la etiquet

—’
7. TRAZABILIDAD. /\
7.1 Implementar un procedimiento.de trazabilidad desde el ingé) del producto a la
empacadora que permita establecera identidad producto hasta el despacho del

mismo. Este debera incluir informacién Sobre: la descripcion actividades
realizadas por el operador, los documentos asociados, fecha de ingreso del producto,
fecha de salida del producto terminado, nombie_de los lugares de produccion de los
gue proviene los productos, registros ICA, especies?vegetales, cantidad ingresada,
. P . N\,
cantidad despachada e indices de residuos o desechos.
~
7.2 Cuando se realicen procesos de seleccion y empaque de vegetales con destino a
mercado nacional se debe mantener la trazabilidad, calidad del producto, mitigacion
del riesgo fitosanitario y la asepsia permanente en la empacadora.

8. DOCUMENTACION DE APOYO.
El empacador debe contar con la siguiente informacién de manera fisica o digital,

siempre y cuando esté disponible en la planta para su consulta, uso y verificacién por
parte del ICA.
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Todos los registros que contenga informacion fitosanitaria y de inocuidad del producto
se deben conservar por lo menos dos (2) afos.

Cuando la documentacion se encuentre de manera digital, ésta debe tener una copia
de seguridad Mr pérdida de informacion.

8.1 Se deben contar con los siguientes planes y procedimientos:

8.1.1 Plan de_Mmantenimiento, desinfeccién y calibracién/verificacion de
equipos.t m

8.1.2 Instructivos;:y/el manejo de equipos, utensilios y herramientas, que
eviten, los ries de ontaminacion cruzada o su deterioro y mal
unc namiento.

F;r/ocedlmlento dé llmplez,a/y gesiqfeccién de la empacadora.
14

ocedimiefite para el proceso de recepmon seleccion, clasificacion,
empaqu:%lmaoe\amlento d produ etal entre otras.
8.1.5M del fl gico de Ias\ptlw entro de la empacadora.
8.1.6 Procedimient %e\gestlon de I ares roduccion proveedores de
vegetales. w/
8.1.7 Procedimignto para |de ficacion y o de cajas y/o empaques.
8.1.8 Procedimiento«para r los Ilmltes mos de residuos —LMR’s del
pais destino. }\

8.1.9 Plan de accién en caso de rar los Iirﬁtegar;?z(nos e residuos —
LMR’s. El objetivo del 6‘9037%‘ es establecer lones ‘que eviten la
reincidencia de excedencias dedimit aximos de residuos ha.;an/

8.1.10 Procedimientos e instructivos/de hlglene«para los tra ores.

8.2 Se deben contar con los siguientes registros do entales: ™
8.2.1 Registros de capacitacion a los trabaj res de la empacadora de cada

uno de los temas descritos en el numerat 4 con al menos la siguiente
informacion: Tema de la capacitacion, feCha nombre y firma de los
participantes, nombre y firma de quien realiz6 la capacitacion.

8.2.2 Registros de aplicacion de plaguicidas de uso de poscosecha, los cuales
deben contener con al menos la siguiente informacion: Producto vegetal, blanco
biolégico, nombre comercial del producto, ingrediente activo, fecha de
aplicacién, dosis aplicada, método de aplicacion, periodo de carencia, nombre
y firma del responsable de la aplicacion.

8.2.3 Resultados de laboratorio de los analisis microbioldgicos de la fuente de
agua utilizada en las actividades de la empacadora realizados durante el Gltimo
afo.
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8.2.4 Resultados de laboratorio de los analisis microbiol6gicos para Escherichia
coli, Salmonela y Cyclospora cayetanensis en hierbas aromaticas durante el
afio en curso.

8.2.5 Registros de mantenimiento, limpieza, desinfeccién y calibracién de
equipos erdo a los requerimientos de cada uno.

8.2.6 mctualizados del manejo de inventarios de los plaguicidas
empleados en la poscosecha.

8.2.7 Listado Mes maximos de residuos de plaguicidas (LMR) del
producto vegetal, segun pais destino.
8.2.8 Remisiones pa la movilizacion de los vegetales desde el lugar de

prod cion hast mpacéadora.
UxQnmas fitosanitarias par la movmzamon de los vegetales desde la
unto d | pais.

acadora_hacia el
2 1 op| IaS*constanmas f|t sanlt |as emitidas para la solicitud del CFE.
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