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CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS

ICA® v

“MANUAL PARA LA PRODUCCION, SELECCION Y EMPAQUE DE
VEGETALES FRESCOS PARA LA EXPORTAGION"
Resolucién 824 del 28 de enero de 2022

PARTE |

DEL LUGAR VEGETALES PARA LA
EXPORTACION EN FRESCO.

1. AREAS E INSTALACIONES . Estas deben estar identificadas, sefializadas y contar
con los siguientes parametros:
14 Areas do cultivo para Ia produccion de vegotales.

141 Las 4das e identicads

112 El ingreso de animales domésticos estd prohibido en el drea del culivo a
exeepin de aquelos que hagan pare del manefo integrado de plagas sin
que se comprometa la inocuidad del prod

1.1.3 Verificar previamente las condiciones del o, con elacion anivel redtico
yzonas inundables.

1 z Ams de acopio del producto cosechado.
el drea debe

scorciconaca parapresenar por oriodas coros, I cakdad © Inoouried de
los productos cosecha

122 Los productos oeachaton dben permanecer sobre estibas o cualquier oo
elemento que lo separe del sUelo.

1.23 El lamano de las dreas de acopio debe ser proporcionales al volumen del
products o

1.3 Area para mancjo de residuos vegetales sctadca.

51" 1 1ea debe ovardeinice, cemareada ¢ Konth

132 Eldrea debe estar destinads para aupaymn pryon vegetal, frutos,
105 y residuos que puedan ser plagas para el cultivo.

135 Fora o chan b s disposicién Pyt afectada, debe llevarse a cabo a

1331 Introducir la fruta en bolsas negras callbre No.4 que no presenten
perforaciones y cerrar para dejarlas expuestas al sol al menos durante 20
dias 0 més, dependiendo de las condiciones climaticas. Luego de verificar
que las larvas y pupas han muerto, se debe esparcir el contenido de la
bolsa en el suelo para completar su descomposicién, cubriéndola con una

capa elo.
1332 Realizar en e drea una fosa para depositar all los frutos recolectados,
g0 aplcar tna capa te cal Y G compietament I fosa con ek
Se debe garantizar que los frutos queden cublertos con suelo al menos a
una profundidad de 30 cm de la superficie para que os adultos de Gertos
e 0
pa

Especificaciones de
infraestructura y documentacion
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1.1 Areas de cultivo para la produccion de vegetales }

1.2 Areas de acopio del producto cosechado

1.3 Area para manejo de residuos vegetales afectados J

1.4 Area para almacenamiento de insumos
agricolas

1.5 Area de dosificacion y preparacion de mezclas
de plaguicidas

1.6 Area de disposicion de residuos de plaguicidas
o lavado de equipos de aplicacion

J/

1.7 Area de almacenamiento de equipos de trabajo, utensilios y
herramientas de campo

A
Q&’

SENALIZACIDN
\\r&‘y/j' .

1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos
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Manual para la produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para exportacion: Parte |: Lugar produccion

o0 Claramente establecidas e identificadas

1.1 Areas de cultivo para la produccion o Ingreso de animales domésticos restringido

de vegetales o Condiciones suelo: nivel freatico

PROHIBIDA
LA ENTRADA
DE ANIMALES
DMESTICOS

WWwWWw.ica.gov.co
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1.2 Areas de acopio del producto cosechado

o El tamano de las éareas de acopio deben ser

o Preservar por periodos cortos la calidad e inocuidad de E ’
los productos cosechados.
proporcionales al volumen del producto de cosecha.

www.ica.qov.co
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1.3 Area para manejo de residuos vegetales afectados

o El area debe estar definida, demarcada e identificada

o Fruta afectada disponer en bolsas negras calibre 4:
solarizacion 20 dias 6 en fosa cubrir con suelo minimo 30 cm

wWwWw.ica.qov.co
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PESTICIDAS *@*
NO ENTRE | ¢®y

1.4 Area para almacenamiento de insumos
agricolas

o El &rea debe contar con avisos informativos, claros, visibles, en buen estado y
alusivos a las actividades que generan riesgos relacionados con el manejo de
los insumos agricolas y al uso de elementos de proteccion personal.

o Disponer de buena iluminacion, ventilacién, pisos de materiales no absorbentes.

o Disponer de elementos para el control de derrames: aserrin o arena como
material absorbente, recogedor, bolsa y guantes.

* yirpe™
ERRAMES

Pictogramas demanejo

0
i
it Aplicacion
¢ ehquldus €on equipo
ROHIBlDO - ’
i i
e i

L“:Zsl‘&os Mladn
EL PASO A PERSONAL A&
NO AUTORIZADO
Pictogramas de recomendaciones

[ N F0R

K

=

K

Useguantes  Usebotas.  Use proteccion Use tapa bocas

- ' 20

Use méscara  Use oberol  Use delantal Léme después
soiadora
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1.5 Area de dosificacion y preparacion de mezclas de
plaguicidas

b

n—
&m‘b—. ] ot

0 Los pisos deben ser de materiales no absorbentes, disefiados para retener
derrames y permitir su limpieza

SO

;?v

0 Puede estar dentro del area de almacenamiento de insumos o dentro del

cultivo. . - o

~ - B .

(%

<
]

—

5

_a

v
A

Dosificadores.

1. Para formulaciones liquidas: Vasos medidores, probeta
plastica graduada, baldes plasticos en buen estado,

B
JE| M TH
=2 5

2. Para formulaciones sdlidas: balanza calibrada y cuchardn.

ws,

T

N

www.ica.qgov.co



ICA 33 _ Manual para la produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para exportacion: Parte |: Lugar produccion

Instituto Ce

1.6 Area de disposicion de residuos de plaguicidas o
lavado de equipos de aplicacion

o Estos residuos pueden aplicarse en una parte del cultivo no
tratado, entre los caminos, eras del cultivo, en un area no
sembrada o area de barbecho.

o Debe encontrarse demarcada y alejada de fuentes de agua.

> o
o
Plantacencs
ita Clava

Cama Blologlca _\\
A;Jr:;x bi dep Canbol i

www.ica.

>0

QA ER
/ Bayer

am<

18. Al terminar, lavar la fumigadora por
dentroy por fueracon aguay jabén o
detergente, evitando contaminar
fuentes de agua.

19. No verter residuos de
aplicacioén, ni lavar o enjuagar los
envases vacios o el equipo de
aplicaciéon en lagos, rios o fuentes
de agua superficial o subterraneas.
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o0 Deben estar limpios y organizados con el
fin de prevenir su deterioro y posibles
accidentes.

1.7 Area de almacenamiento de equipos de trabajo,
utensilios y herramientas de campo
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1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos

o Debe estar disponible para su uso en condiciones de
limpieza y dotado de papel, jabon y toallas desechables.

Al comenzar, humedecer
las manos con agua y jabén
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Utensilios

- Cosecha
- Fumigacion

Equipos Herramientas

- Tijeras
- Palas
- Machetes

- Fumigacion
- Poda
- Preparacion suelo

Buenas condiciones de operacion, limpieza y desinfeccion

WWwWWw.ica.gov.co
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3.1 Contar con elementos de proteccion
personal de acuerdo con las labores a realizar

3.2 Responsable de inocuidad vegetales

3.3 Trabajadores nuevos induccion previa

3.4 Capacitacion al menos una vez al
afio en minimo seis temas

www.ica.qgov.co
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1. Signos, sintomas y reconocimiento visual de
plagas y umbrales de accion

2. Manejo y uso seguro de plaguicidas

3. Planes de manejo fitosanitario de plagas de
control oficial, plagas importancia economica

4. Manejo, calibracion, limpieza y desinfeccion
de equipos

5. Précticas de higiene

6. Bioseguridad del cultivo

WWwWWw.ica.gov.co
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Identificar las
fuentes a usar

Fuente
agua

WWwWWw.ica.gov.co

AGUAS
Microbioloégico

Los resultados del analisis deben
cumplir con los criterios de calidad
establecidos en el decreto 1076 del

2015

Evaluar la
calidad
microbioldgica
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Seleccion material d
propagacion

Viveros registrados
ICA

Procedimiento en
caso de producir en
lugar de produccién
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.Procedimientos

Trazabilidad

Registros

Producto
cosechado

WWwWWw.ica.gov.co

Nombre del lugar de
produccion

Especie vegetal
Fecha de cosecha
Cantidad cosechada
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El productor debe

contar con la

DOCU M E NTOS informacion de

manera fisica o
digital, la cual
debera estar

disponible en el

lugar de produccion

Documentacion

Todos los registros que
contengan informacion se encuentre de

fitosanitaria y de manera digital,

inocuidad del cultivo se ésta debe tener
deben conservar por lo una copia de

menos dos (2) afios seguridad

WWwWWw.ica.gov.co
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A Plan de mantenimiento, limpieza, desinfeccion vy
calibracion/verificacion de equipos.

DOCUM%NTOS: Planes
|

A Plan para la proteccion fitosanitaria del cultivo
dentro de los principios del MIP

A Plan de fertilizacion de acuerdo con el andlisis de
suelo y/o foliar, elaborado por un ingeniero
agronomo o agronomo: Fuente, dosis, métodos y
épocas aplicacion.

A Plan de accion en caso de superar los LMR

www.ica.gov.co



