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1.1 Áreas de cultivo para la producción de vegetales

1.2 Áreas de acopio del producto cosechado

1.3 Área para manejo de residuos vegetales afectados

1.4 Área para almacenamiento de insumos 
agrícolas

1.5 Área de dosificación y preparación de mezclas 
de plaguicidas

1.6 Área de disposición de residuos de plaguicidas 
o lavado de equipos de aplicación

1.7 Área de almacenamiento de equipos de trabajo, utensilios y 
herramientas de campo

1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción

1_Areas e 

Instalaciones
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1.1 Áreas de cultivo para la producción 
de vegetales

o Claramente establecidas e identificadas

o Ingreso de animales domésticos restringido

o Condiciones suelo: nivel freático
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1.2 Áreas de acopio del producto cosechado

o Preservar por periodos cortos la calidad e inocuidad de 

los productos cosechados.

o El tamaño de las áreas de acopio deben ser 

proporcionales al volumen del producto de cosecha.
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1.3 Área para manejo de residuos vegetales afectados

o El área debe estar definida, demarcada e identificada

o Fruta afectada disponer en bolsas negras calibre 4: 

solarización 20 días ó en fosa cubrir con suelo mínimo 30 cm
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1.4 Área para almacenamiento de insumos 
agrícolas

o El área debe contar con avisos informativos, claros, visibles, en buen estado y 

alusivos a las actividades que generan riesgos relacionados con el manejo de 

los insumos agrícolas y al uso de elementos de protección personal. 

o Disponer de buena iluminación, ventilación, pisos de materiales no absorbentes.

o Disponer de elementos para el control de derrames: aserrín o arena como 

material absorbente, recogedor, bolsa y guantes. 
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1.5 Área de dosificación y preparación de mezclas de 
plaguicidas

o Los pisos deben ser de materiales no absorbentes, diseñados para retener 

derrames y permitir su limpieza

o Puede estar dentro del área de almacenamiento de insumos o dentro del 

cultivo.
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1.6 Área de disposición de residuos de plaguicidas o 
lavado de equipos de aplicación

o Estos residuos pueden aplicarse en una parte del cultivo no 

tratado, entre los caminos, eras del cultivo, en un área no 

sembrada o área de barbecho.

o Debe encontrarse demarcada y alejada de fuentes de agua.
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1.7 Área de almacenamiento de equipos de trabajo, 
utensilios y herramientas de campo
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o Deben estar limpios y organizados con el 

fin de prevenir su deterioro y posibles 

accidentes.
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1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos
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o Debe estar disponible para su uso en condiciones de 

limpieza y dotado de papel, jabón y toallas desechables.
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Equipos

- Fumigación

- Poda

- Preparación suelo

Utensilios

- Cosecha

- Fumigación

Herramientas

- Tijeras

- Palas

- Machetes

Buenas condiciones de operación, limpieza y desinfección 



www.ica.gov.co

3.1 Contar con elementos de protección 
personal de acuerdo con las labores a realizar

3.2 Responsable de inocuidad vegetales

3.3 Trabajadores nuevos inducción previa

3.4 Capacitación al menos una vez al 
año en mínimo seis temas

Personal
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Capacitación del personal

1. Signos, síntomas y reconocimiento visual de 
plagas y umbrales de acción

2. Manejo y uso seguro de plaguicidas

3. Planes de manejo fitosanitario de plagas de 
control oficial, plagas importancia económica

4. Manejo, calibración, limpieza y desinfección 
de equipos

5. Prácticas de higiene

6. Bioseguridad del cultivo
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Fuente 
agua

Identificar las 
fuentes a usar

Evaluar la 
calidad 

microbiológica

Plan de 
acción en 
caso de 

superar limites

Los resultados del análisis deben 

cumplir con los criterios de calidad 

establecidos en el decreto 1076 del 

2015 
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Selección material de 
propagación

Viveros registrados 
ICA

Procedimiento en 
caso de producir en el 
lugar de producción

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción



www.ica.gov.co

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción

Procedimientos

Trazabilidad

Registros

Producto 
cosechado

o Nombre del lugar de 

producción

o Especie vegetal 

o Fecha de cosecha 

o Cantidad cosechada 
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DOCUMENTOS

Documentos

El productor debe 
contar con la 

información de 
manera física o 
digital, la cual 
deberá estar 

disponible en el 
lugar de producción 

Documentación 
se encuentre de 
manera digital, 
ésta debe tener 

una copia de 
seguridad

Todos los registros que 
contengan información 

fitosanitaria y de 
inocuidad del cultivo se 
deben conservar por lo 

menos dos (2) años

Documentos

 ICAé
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Planes

ÅPlan de mantenimiento, limpieza, desinfección y
calibración/verificacion de equipos.

ÅPlan para la protección fitosanitaria del cultivo
dentro de los principios del MIP

ÅPlan de fertilización de acuerdo con el análisis de
suelo y/o foliar, elaborado por un ingeniero
agrónomo o agrónomo: Fuente, dosis, métodos y
épocas aplicación.

ÅPlan de acción en caso de superar los LMR

DOCUMENTOS:


