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1.1 Áreas de cultivo para la producción de vegetales

1.2 Áreas de acopio del producto cosechado

1.3 Área para manejo de residuos vegetales afectados

1.4 Área para almacenamiento de insumos 
agrícolas

1.5 Área de dosificación y preparación de mezclas 
de plaguicidas

1.6 Área de disposición de residuos de plaguicidas 
o lavado de equipos de aplicación

1.7 Área de almacenamiento de equipos de trabajo, utensilios y 
herramientas de campo

1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción

1_Areas e 

Instalaciones
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1.1 Áreas de cultivo para la producción 
de vegetales

o Claramente establecidas e identificadas

o Ingreso de animales domésticos restringido

o Condiciones suelo: nivel freático
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1.2 Áreas de acopio del producto cosechado

o Preservar por periodos cortos la calidad e inocuidad de 

los productos cosechados.

o El tamaño de las áreas de acopio deben ser 

proporcionales al volumen del producto de cosecha.
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1.3 Área para manejo de residuos vegetales afectados

o El área debe estar definida, demarcada e identificada

o Fruta afectada disponer en bolsas negras calibre 4: 

solarización 20 días ó en fosa cubrir con suelo mínimo 30 cm
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1.4 Área para almacenamiento de insumos 
agrícolas

o El área debe contar con avisos informativos, claros, visibles, en buen estado y 

alusivos a las actividades que generan riesgos relacionados con el manejo de 

los insumos agrícolas y al uso de elementos de protección personal. 

o Disponer de buena iluminación, ventilación, pisos de materiales no absorbentes.

o Disponer de elementos para el control de derrames: aserrín o arena como 

material absorbente, recogedor, bolsa y guantes. 
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1.5 Área de dosificación y preparación de mezclas de 
plaguicidas

o Los pisos deben ser de materiales no absorbentes, diseñados para retener 

derrames y permitir su limpieza

o Puede estar dentro del área de almacenamiento de insumos o dentro del 

cultivo.
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1.6 Área de disposición de residuos de plaguicidas o 
lavado de equipos de aplicación

oEstos residuos pueden aplicarse en una parte del cultivo no 

tratado, entre los caminos, eras del cultivo, en un área no 

sembrada o área de barbecho.

oDebe encontrarse demarcada y alejada de fuentes de agua.
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1.7 Área de almacenamiento de equipos de trabajo, 
utensilios y herramientas de campo

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción

oDeben estar limpios y organizados con el 

fin de prevenir su deterioro y posibles 

accidentes.
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1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos
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oDebe estar disponible para su uso en condiciones de 

limpieza y dotado de papel, jabón y toallas desechables.
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Equipos

- Fumigación

- Poda

- Preparación suelo

Utensilios

- Cosecha

- Fumigación

Herramientas

- Tijeras

- Palas

- Machetes

Buenas condiciones de operación, limpieza y desinfección 
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3.1 Contar con elementos de protección 
personal de acuerdo con las labores a realizar

3.2 Responsable de inocuidad vegetales

3.3 Trabajadores nuevos inducción previa

3.4 Capacitación al menos una vez al 
año en mínimo seis temas

Personal
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Capacitación del personal

1. Signos, síntomas y reconocimiento visual de 
plagas y umbrales de acción

2. Manejo y uso seguro de plaguicidas

3. Planes de manejo fitosanitario de plagas de 
control oficial, plagas importancia económica

4. Manejo, calibración, limpieza y desinfección 
de equipos

5. Prácticas de higiene

6. Bioseguridad del cultivo
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Fuente 
agua

Identificar las 
fuentes a usar

Evaluar la 
calidad 

microbiológica

Plan de 
acción en 
caso de 

superar limites

Los resultados del análisis deben 

cumplir con los criterios de calidad 

establecidos en el decreto 1076 del 

2015 
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Selección material de 
propagación

Viveros registrados 
ICA

Procedimiento en 
caso de producir en el 
lugar de producción
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Procedimientos

Trazabilidad

Registros

Producto 
cosechado

o Nombre del lugar de 

producción

o Especie vegetal 

o Fecha de cosecha 

o Cantidad cosechada 
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DOCUMENTOS

Documentos

El productor debe 
contar con la 

información de 
manera física o 
digital, la cual 
deberá estar 

disponible en el 
lugar de producción 

Documentación 
se encuentre de 
manera digital, 
ésta debe tener 

una copia de 
seguridad

Todos los registros que 
contengan información 

fitosanitaria y de 
inocuidad del cultivo se 
deben conservar por lo 

menos dos (2) años

Documentos

 ICA…
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Planes

• Plan de mantenimiento, limpieza, desinfección y
calibración/verificacion de equipos.

• Plan para la protección fitosanitaria del cultivo
dentro de los principios del MIP

• Plan de fertilización de acuerdo con el análisis de
suelo y/o foliar, elaborado por un ingeniero
agrónomo o agrónomo: Fuente, dosis, métodos y
épocas aplicación.

• Plan de acción en caso de superar los LMR

DOCUMENTOS:
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Es la manera de establecer 

pautas de organización. Saber 

controlar el tiempo, qué tareas 

hacer y en qué momento con el 

objetivo de alcanzar las metas.

Que es un PLAN?
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Manejo integrado de 
plagas

Identificación del agente 
causal

Estrategias de prevención

Plan de monitoreo

Estrategias de intervención

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción

MIP: Planeado y ejecutado bajo la 

supervisión del asistente técnico
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Procedimientos

• Procedimiento para la obtención del material de propagación
para uso interno

• Procedimiento para la elaboración de abonos orgánicos:
materia prima, estrategias de control de temperatura, tiempos
de preparación.

• Procedimiento para cumplir con los LMR de los países
destino

• Procedimiento e instructivos de higiene para los trabajadores

• Instructivos para el manejo de equipos, utensilios y
herramientas

DOCUMENTOS:
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Que es un 

PROCEDIMIENTO?

Secuencia o 

sucesión ordenada 

de actos o trámites 

necesarios para la 

consecución de un 

determinado fin. El 

procedimiento 

vendría a ser una 

forma de proceder.
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Planes

Procedimientos

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para la exportación. 

Item 8.2
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REGISTROS

1. Registros recolección fruta caída

2. Registros monitoreo de plagas cuarentenarias y/o de importancia 

económica

3. Registros de cosecha y remisiones de movilización

4. Registros de aplicaciones de plaguicidas

5. Registros de aplicación de fertilizantes

6. Registros de mantenimiento, limpieza, desinfección y calibración de 

equipos

7. Registros actualizados del manejo de inventarios de los plaguicidas

8. Licencias fitosanitarias de movilización de material vegetal
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o Procedencia del material de 
siembra

o Capacitación de los trabajadores

o Records de visita del asistente 
técnico

o Resultados del laboratorio de los 
análisis microbiológico del agua

o Listado de LMR aceptados por el 
país destino

o Remisiones para la movilización 
de los vegetales

o Lista actualizada de plaguicidas 
registrados para el cultivo

Soportes

DOCUMENTOS

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción
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Lista actualizada de plaguicidas registrados para el cultivo

Blanco biológico
Nombre 

comercial

Ingrediente 

activo
Dosis

Periodo de 

carencia

Grupo químico o 

modo de acción

Acaros

Aaa

Bbb

Ccc

Phythophtora

Diaphorina
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4.1 La elaboración, documentación y 
actualización del “informe fitosanitario” es 
responsabilidad del asistente técnico y su 
implementación es responsabilidad del titular del 
registro. 

4.2 Presentarse al momento de solicitar / renovar 
el registro y trimestralmente ante el ICA, debe 
estar disponible en el lugar de producción

4.3 Componentes mínimos

4_ Informe 

fitosanitario

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción
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Sistema prevención 
plagas

Medidas fitosanitarias 
realizadas, para evitar 

la llegada o 
establecimiento de 

una plaga

Sistema de 
monitoreo de plagas

Metodología de 
monitoreo

Sistema de 
intervención

Métodos de control

Otros sistemas a 
reportar

PTO plaga 
cuarentenaria 

Información 
fenología y 
producción

Producción en 
kilogramos con 
destino a la(s) 

empacadora(s).

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción

COMPONENTES INFORME FITOSANITARIO
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Estrategias Prevención:

planeación, adecuación terreno

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción
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Información 
general

oListado de los implementos con que 
se cuenta para realizar la actividad 
de monitoreo.

oDescripción del sistema de captura 
de información del monitoreo

Monitoreo 
en campo

oFecha de monitoreo.

oNombre del lugar de producción y 
código ICA.

o Cultivo o especie vegetal.

o Lote o sitio de producción.

o Plaga monitoreada.

o Frecuencia del monitoreo en el 
cultivo (en días).

oTipo de monitoreo (directo o 
indirecto).

Reporte 
monitoreo

oMétodo de monitoreo (recorridos, 
densidades de trampeo, etc.)

oTipo de estructuras de la planta 
monitoreada (la planta si aplica).

oNúmero de estructuras y/o plantas 
monitoreadas.

oPorcentaje de infestación o 
incidencia por plaga y cultivo.

oSeveridad, infestación o grado de 
afectación de la plaga.

oUmbral de acción para la toma de 
decisiones de intervención.

Sistema 

monitoreo plagas
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PLAN DE MONITOREO DE PLAGAS o Muestra: 15 arboles

o Tipo de estructura: rama, fruto, flores

o Cantidad estructuras: 10 por árbol

o Frecuencia: Cada 15 días

o Elementos monitoreo: Formato, tabla de campo, 

lápiz, lupa, viales
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Formato monitoreo de plagas limitantes en el cultivo



www.ica.gov.co

Sistema 
Intervención

Físicas / 
Mecánicas

Biológicas

Etológicas

Químicas

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción

registros 

aplicación 

plaguicidas

Extractos botánicos, 

microorganismos 

entomopatógenos, 

parasitoides, 

depredadores, 

corredores biológicos

Trampas con feromonas, 

pegajosas, luz

Podas, 

sacudidas, 

aspiradoras, 

calor, frío, jabón, 

ceras

Plaguicidas químicos y biosinsumos 

deben tener registro para el blanco 

biológico y el cultivo
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Control etológico: trampas pegajosas 

de colores
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Control etológico: trampas de luz
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Bioseguridad, protección polinizadores e insectos benéficos

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción
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Protección polinizadores e insectos benéficos
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- Preparación suelo, fechas siembra
- Uso material vegetal
- Densidad de siembra, distancias 
- Podas: formación, mantenimiento, sanitarias
- Control de malezas
- Eliminación residuos cosecha
- Fertilización
- Riego, Drenajes
- Uso de barreras físicas

- Implementos para realizar monitoreo: lupa, 
- Descripción del sistema de captura de información: Tablas excel
- Método de monitoreo: al azar, directo/indirecto, numero de plantas
- Tipo de estructuras de la planta monitoreadas, numero
- Resolución 8461 de 2019, 1668 de 2019, 1507 de 2016

- Físicas 
- Biológicas
- Etológicas 
- Químicas

X

NA
????

??
Lima acida T    1      2          1,5      400         FR        Diaphorina   Diaphorina citri        Quince       Directo         5            ind/pl
Lima acida T     1     2          1,5      400         FR        Acaro              Polyphagotar…        Quince      Indireco       20           severid

MODELO INFORME FITOSANITARIO

1 1 0
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Lima acida T             Diaphorina          Neemazal                 15/02/23     100  cc/t      Foliar               7         días      4      horas
Lima acida T            Acaro                     Vertimec                  15/02/23   150     cc/t     Foliar               30      días      24      horas        

Lima acida T       Unión Europea                 SI             EXCOAGRO                                        NO           NO
Lima acida T       Chile                                   SI              AURORA NATURALS                        NO         NO

X

Lima acida T    681                 745                    0                   EXCOAGRO                          SI          1300        1500        2500    
Lima acida T     100                200                    820              MERCADO NACIONAL         NO                200   100          300

Lima acida T     500                600                    420              AURORA NATURAL              SI                   800            1000       500

X X X

Aguacate          0                    745                    0                   COLTROPICOS                  SI            0                  0                0    

Aguacate        100                200                    0                 MERCADO NACIONAL         NO                100   0                 0
Aguacate        500                600                     0                AURORA NATURAL              SI                  0   1000             0

MODELO INFORME FITOSANITARIO

El informe se debe enviar desde el correo electrónico 

del asistente técnico y/o titular del registro inscrito en 

el aplicativo SIMPLIFICA, para su validez
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Consolidación trimestral Informe Fitosanitario

TRIM 1: FEBRERO-ABRIL

TRIM 2: MAYO-JULIO

TRIM 3: AGOSTO – OCTUBRE

TRIM 4: NOVIEMBRE – ENERO

Manual para la producción, selección y empaque de vegetales frescos para exportación: Parte I: Lugar producción
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Ácaro Chinche Mosca del ovario Trips Antracnosis Pudrición raíz

Los Andes

Incidencia Feb-Abr 25 Incidencia May-Jul 25 Severidad Feb-Abr 25 Severidad May-Jul 25

Plagas limitantes en el cultivo de aguacate Hass 
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Gracias …
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