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CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS

ICA™ »

“MANUAL PARA LA PRODUCCION, SELECCION Y EMPAQUE DE
VEGETALES FRESCOS PARA LA EXPORTAGION"
Resolucién 824 del 28 de enero de 2022

PARTE |

DEL LUGAR DE VEGETALES PARA LA
EXPORTACION EN FRESCO.

1. AREAS E INSTALACIONES . Estas deben estar identificadas, sefializadas y contar
con los siguientes parametros:
14 Areas do cultivo para Ia produccion de vegotales.

141 Las 4das e identicads

112 El ingreso de animales domésticos estd prohibido en el drea del culivo a
exeepin de aquelos que hagan pare del manefo integrado de plagas sin
que se comprometa la inocuidad del prod

1.1.3 Verificar previamente las condiciones del o, con elacion anivel redtico
yzonas inundables.

1 z Ams de acopio del producto cosechado.
el drea debe

scorciconaca parapresenar por oriodas coros, I cakdad © Inoouried de
los productos cosecha

122 Los productos oeachaton dben permanecer sobre estibas o cualquier oo
elemento que lo separe del sUelo.

1.23 El lamano de las dreas de acopio debe ser proporcionales al volumen del
products o

1.3 Area para mancjo de residuos vegetales sctadca.

51" 1 1ea debe ovardeinice, cemareada ¢ Konth

132 Eldrea debe estar destinads para dlspnyuﬂh pryon vegetal, frutos,
105 y residuos que puedan ser plagas para el cultivo.

135 Fora o chan b s disposicién Pyt afectada, debe llevarse a cabo a

1331 Introducir la fruta en bolsas negras callbre No.4 que no presenten
perforaciones y cerrar para dejarlas expuestas al sol al menos durante 20
dias 0 més, dependiendo de las condiciones climaticas. Luego de verificar
que las larvas y pupas han muerto, se debe esparcir el contenido de la
bolsa en el suelo para completar su descomposicién, cubriéndola con una

capa elo.
1332 Realizar en e drea una fosa para depositar all los frutos recolectados,
g0 aplcar tna capa te cal Y G compietament I fosa con ek
Se debe garantizar que los frutos queden cublertos con suelo al menos a
una profundidad de 30 cm de la superficie para que os adultos de Gertos
e 0
pa

Especificaciones de
infraestructura y documentacion

www.ilca.gov.co
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Instituto Ce

Resoluciéon No.
824 de 2022

AR R R

BUENAS
BPA
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Instituto Colombi

1.1 Areas de cultivo para la produccion de vegetales }

1.2 Areas de acopio del producto cosechado

1.3 Area para manejo de residuos vegetales afectados J

1.4 Area para almacenamiento de insumos
agricolas

1.5 Area de dosificacion y preparacion de mezclas

de plaguicidas
J
-

1.6 Area de disposicion de residuos de plaguicidas
o lavado de equipos de aplicacion

J/

~N

1.7 Area de almacenamiento de equipos de trabajo, utensilios y
herramientas de campo

A
Q&’

SENALIZACIDN
\\r&‘y/j' .

1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos

www.ica.qgov.co
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Instituto Colombi

Manual para la produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para exportacion: Parte |: Lugar produccion

o Claramente establecidas e identificadas

1.1 Areas de cultivo para la produccion Ingreso de animales domesticos restringido

de vegetales o Condiciones suelo: nivel freatico

PROHIBIDA
LA ENTRADA
DE ANIMALES
DMESTICOS

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituto Ce

1.2 Areas de acopio del producto cosechado

o El tamano de las éareas de acopio deben ser

o Preservar por periodos cortos la calidad e inocuidad de E ’
los productos cosechados.
proporcionales al volumen del producto de cosecha.

www.ica.qov.co
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Manual para la produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para exportacion: Parte |: Lugar produccion

1.3 Area para manejo de residuos vegetales afectados

o El area debe estar definida, demarcada e identificada

o Fruta afectada disponer en bolsas negras calibre 4.
solarizacion 20 dias 6 en fosa cubrir con suelo minimo 30 cm

wWwWw.ica.qov.co
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PESTICIDAS *@*
NO ENTRE | ¢®5

1.4 Area para almacenamiento de insumos
agricolas

o El &rea debe contar con avisos informativos, claros, visibles, en buen estado y
alusivos a las actividades que generan riesgos relacionados con el manejo de
los insumos agricolas y al uso de elementos de proteccion personal.

o Disponer de buena iluminacién, ventilacion, pisos de materiales no absorbentes. i

o Disponer de elementos para el control de derrames: aserrin 0 arena como
material absorbente, recogedor, bolsa y guantes.

* yirpe™
ERRAMES

Pictogramas demanejo

0
i
i Manejo Aplicacion
i de liquidos con equipo
PROHIBIDO -
| r 2 SN
s i
s i

% desoos Mladn
EL PASO A PERSONAL A |e=n,
NO AUTORIZADO

Pictogramas de recomendaciones

f JRR

Useguantes  Usebotas.  Use proteccion Use tapa bocas
i

i

Use méscara  Use oberol  Use delantal  Lavese después
resniradora deluso

=

L)

0

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituto Ce

1.5 Area de dosificacion y preparacion de mezclas de
plaguicidas

b

n—
&m‘b—. ] ot

o Los pisos deben ser de materiales no absorbentes, disefiados para retener
derrames y permitir su limpieza

SO

;?v

o Puede estar dentro del area de almacenamiento de insumos o dentro del

cultivo. . - o

~ - B .

(%

<
]

—

5

_a

v
A

Dosificadores.

1. Para formulaciones liquidas: Vasos medidores, probeta
plastica graduada, baldes plasticos en buen estado,

B
JE| M TH
=2 5

2. Para formulaciones sdlidas: balanza calibrada y cuchardn.

ws,

T

N

www.ica.qgov.co
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Instituto Ce

>0

QA ER
/ Bayer

am<

1.6 Area de disposicion de residuos de plaguicidas o
lavado de equipos de aplicacion

18. Al terminar, lavar la fumigadora por
dentroy por fueracon aguay jabén o
detergente, evitando contaminar
fuentes de agua.

o Estos residuos pueden aplicarse en una parte del cultivo no
tratado, entre los caminos, eras del cultivo, en un area no
sembrada o area de barbecho.

19. No verter residuos de
aplicacioén, ni lavar o enjuagar los
envases vacios o el equipo de

o Debe encontrarse demarcada y alejada de fuentes de agua. aplicacién en lagos, rios o fuentes

de agua superficial o subterraneas.

> o
o
Plantacencs
ita Clava

Cama Blologlca _\\
A;Jr:;x bi dep Canbol i

www.ica.
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Instituto Colombiana Agropecuario

o Deben estar limpios y organizados con el
fin de prevenir su deterioro y posibles
accidentes.

1.7 Area de almacenamiento de equipos de trabajo,
utensilios y herramientas de campo

WWwWWw.ica.gov.co
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Manual para la produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para exportacion: Parte |: Lugar produccion

1.8 Unidad sanitaria y sistema de lavamanos

o Debe estar disponible para su uso en condiciones de
limpieza y dotado de papel, jabon y toallas desechables.

Al comenzar, humedecer
las manos con agua y jabén




Instituto Ce
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Utensilios

- Cosecha
- Fumigacion

Equipos Herramientas

- Tijeras
- Palas
- Machetes

- Fumigacion
- Poda
- Preparacion suelo

Buenas condiciones de operacion, limpieza y desinfeccion

WWwWWw.ica.gov.co
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~

3.1 Contar con elementos de proteccion
personal de acuerdo con las labores a realizar

J
)

3.2 Responsable de inocuidad vegetales

O\

3.3 Trabajadores nuevos induccidn previa

3.4 Capacitacion al menos una vez al
afo en minimo seis temas

www.ica.qgov.co
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1. Signos, sintomas y reconocimiento visual de
plagas y umbrales de accion

2. Manejo y uso seguro de plaguicidas

3. Planes de manejo fitosanitario de plagas de
control oficial, plagas importancia economica

4. Manejo, calibracion, limpieza y desinfeccion
de equipos

5. Précticas de higiene

6. Bioseguridad del cultivo

WWwWWw.ica.gov.co
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Identificar las
fuentes a usar

Fuente
agua

WWwWWw.ica.gov.co

AGUAS
Microbioloégico

Los resultados del analisis deben
cumplir con los criterios de calidad
establecidos en el decreto 1076 del

2015

Evaluar la
calidad
microbioldgica
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Instituto Ce

Seleccion material de
propagacion

Viveros registrados
ICA

Procedimiento en
caso de producir en el
lugar de produccion

WWwWWw.ica.gov.co
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.Procedimientos Registros

o Nombre del lugar de

produccion
P ro d U Cto o Especie vegetal
Fecha de cosecha

Trazabilidad ;
COSEC h a d O o Cantidad cosechada

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituto Ce

El productor debe

contar con la

DOCU M E NTOS informacion de

manera fisica o
digital, la cual
debera estar

disponible en el

lugar de produccion

Deocumentos
ICA...

Documentos

Documentacion
se encuentre de
fitosanitaria y de manera digital,

inocuidad del cultivo se ésta debe tener
deben conservar por lo una copia de

Todos los registros que
contengan informacion

menos dos (2) afios seguridad

WWwWWw.ica.gov.co
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 Plan de mantenimiento, limpieza, desinfeccion y
calibracion/verificacion de equipos.

DOCUMFNTOS: Planes
|

 Plan para la proteccion fitosanitaria del cultivo
dentro de los principios del MIP

* Plan de fertilizacion de acuerdo con el analisis de
suelo y/o foliar, elaborado por un ingeniero
agronomo o agronomo: Fuente, dosis, métodos y

| épocas aplicacion.

Codex Alimentarius « Plan de accién en caso de superar los LMR

LMRs

h ://www.fao.org/fao-who- xalimentarius/codex- I

CODEX ALIMENTARIUS

NORMAS INTERNACIONALES DE LOS ALIMENTOS
de s Nacones Organizacion
Cj survert 0000 @3&"“1“ ‘n—uabsﬁ
World Food Safety Day vh

www.ica.gov.co
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Estructura y Componentes de un Plan

Objetivos f@“’ -~ ,- ,g'? Acciones

| . .
r- Tareas Diarias
1

\

Que es un PLAN?

Es la manera de establecer
pautas de organizacion. Saber
controlar el tiempo, qué tareas Metas a Corto Plazo --
hacer y en qué momento con el )
objetivo de alcanzar las metas.

]
Metas a Largo Plazo -- ~- Tareas Semanales

= - Plan )
Plazos g3 -7 Te-

Fechas Clave --E

. - ]
Duracioén --

- Financieros

-——1— -

~- Humanos

L

- Personas Responsables

i—- Lider de Proyecto

~- Equipo de Trabajo

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituto Coll

MIP: Planeado y ejecutado bajo la
supervision del asistente técnico

|dentificacion del agente
causal

3 Estrategias de prevencion

e
-

Vel e
T
=TREw

| Plan de monitoreo

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituta

Estrategias Integrales para la Proteccion Fitosanitaria de Cultivos

Estrategias de
Prevencion

Métodos para evitar la
aparicion de amenazas
a los cultivos.

Ciclos de Viday
Epidemiologia

Monitoreo y
Umbrales

Comprender los
patrones de viday
propagacion de los
agentes.

Vigilancia y puntos de
decision para la
intervencién de plagas.
| ‘ Estrategias de
Intervencion

= L

Plan de Proteccion
Fitosanitaria

Identificacion de
Agentes

Enfoques para gestionar
y mitigar riesgos para
los cultivos.

Identificacién precisa de
agentes daninos para la
salud del cultivo.

www.ica.qgov.co
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DOCUMENTOS: Procedimientos

* Procedimiento para la obtencion del material de propagacion
para uso interno

* Procedimiento para la elaboracion de abonos organicos:
materia prima, estrategias de control de temperatura, tiempos
de preparacion.

* Procedimiento para cumplir con los LMR de los paises
destino

« Procedimiento e instructivos de higiene para los trabajadores

 Instructivos para el manejo de equipos, utensilios vy
herramientas
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Instituto Ce

Que es un
PROCEDI M I ENTO? Secuencia de Procedimientos
Secuencia o Verificar
sucesion ordenada Identificar Ejecutar Resultados
L Objetivo 0 — Accion 2 |
de actos o tramites S | Asegurar que los
) Definir el objetivo del 0O—— Realizar la segunda 3 resultados sean
necesarios para Ia. procedimiento Qo — accién consistentes
consecucion de un : : ; ! !
determinado fin. El : | | ! |
rocedimiento : : l I :
procec >>> @ 55> @ 35> @ >>> @ i
vendria a ser una i : : : :
forma de proceder.
Listar Acciones 0 Ejecutar
| 6 D
@ Enumerar todas las . g < Accion 3 /

acciones necesarias Realizar la tercera

accion

WWwWWw.ica.gov.co
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Manual para la produccién, seleccién y empaque de vegetales frescos para la exportacion.
Item 8.2

Planes
Procedimientos REGISTROS

1. Registros recoleccion fruta caida

2. Registros monitoreo de plagas cuarentenarias y/o de importancia
econdémica

Registros de cosecha y remisiones de movilizacion

Registros de aplicaciones de plaguicidas

Registros de aplicacion de fertilizantes

O) U1 > o 0

Registros de mantenimiento, limpieza, desinfeccion y calibracion de

equipos

~

Registros actualizados del manejo de inventarios de los plaguicidas

8. Licencias fitosanitarias de movilizacion de material vegetal

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituto Coll

DOCUMENTOS

o Procedencia del material de
siembra

o Capacitacion de los trabajadores

o Records de visita del asistente
técnico

o Resultados del laboratorio de los
SO pO rteS analisis microbioldgico del agua

o Listado de LMR aceptados por el
pais destino

o Remisiones para la movilizacion
de los vegetales

‘o Lista actualizada de plaguicidas
registrados para el cultivo

WWwWWw.ica.gov.co
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Lista actualizada de plaguicidas registrados para el cultivo

<L O @ P

PESTICIDE

-

L Nombre Ingrediente : Periodo de Grupo quimico o
Blanco biolégico : : Dosis : -
comercial activo carencia modo de accion
Aaa
Acaros Bbb
Ccc

Phythophtora

Diaphorina

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituto Ce

4.1 La elaboracion, documentacion vy
actualizacion del “informe fitosanitario” es
responsabilidad del asistente técnico y su
implementacion es responsabilidad del titular del

registro.

\
4.2 Presentarse al momento de solicitar / renovar
4 |nf0 Frme el registro y trimestralmente ante el ICA, debe
— . . estar disponible en el lugar de produccion
fitosanitario )
\
4.3 Componentes minimos
/

WWwWWw.ica.gov.co
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Manual para la produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para exportacion: Parte |: Lugar produccion

COMPONENTES INFORME FITOSANITARIO

¢ c’m©
co@ 9

Sistema prevencic’)ne Sistema de Sistema de Otros sistemas a Informacion

® plagas monitoreo de plagas intervencion reportar fenologia y

@ C produccion

e ©ceo
Medidas fitosanitarias .
realizadas, para evitar Metodoloaia d PTO ol kF?IrodUCCIon en
la llegada o erodalogla de Métodos de control plaga logramos con
establecimiento de monitoreo cuarentenaria destino a la(s)
una plaga empacadora(s).
A

S P W

WWwWWw.ica.gov.co
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Instituto Colombiana Agropecuario

Estrategias Prevencion:
planeacion, adecuacion terreno

Cuidemos nuestros

El suelo... esa mitad oculta

www.ica.gov.co
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Manual para la produccién, seleccion y empaque de vegetales frescos para exportacion: Parte |: Lugar produccion

o Listado de los implementos con que

- ' se cuenta para realizar la actividad <
Informacion de monitoreo.

general - .
o Descripcion del sistema de captura
de informacién del monitoreo

o Fecha de monitoreo.

o Nombre del lugar de producciény
codigo ICA.

o Cultivo o especie vegetal.
o Lote o sitio de produccion.
o Plaga monitoreada.

o Frecuencia del monitoreo en el
cultivo (en dias).

o Tipo de monitoreo (directo o
fmon |tore0nplagas indirecto).

N N

oy A \‘.

bt

L
A
rz

o Método de monitoreo (recorridos,
densidades de trampeo, etc.)

° o Tipo de estructuras de la planta

\ monitoreada (la planta si aplica).

Reporte o NUmero de estructuras y/o plantas

monitoreadas.

o Porcentaje de infestacion o
incidencia por plaga y cultivo.

o Severidad, infestacién o grado de
afectacion de la plaga.

o Umbral de accion para la toma de

decisiones de intervencion.
WWwWWw.ica.gov.co

monitoreo
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PLAN DE MONITOREO DE PLAGAS o Muestra: 15 arboles

o Tipo de estructura: rama, fruto, flores

o Elementos monitoreo: Formato, tabla de campo,
lapiz, lupa, viales o Cantidad estructuras: 10 por arbol

@ @ o Frecuencia: Cada 15 dias
COMO REALIZAR EL MUESTREC

MUESTREO MUESTREO
EN EN
ZIG ZAG CINCO DE OROS

[ ¢Como es el recorrido dentro del lote?]

WWwWWw.ica.gov.co
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Formato monitoreo de plagas limitantes en el cultivo

I Insectos, acaros, moluscos, etc ! Hongos, bacterias, virus, etc.
| Plantas y/o Estructuras con dafio (Ramas, Flores, Frutos, etc) | Plantas y/o Estructuras con dafio (Ramas, Flores, Frutos, etc) Arboles o plantas afectadas
FECHA No. .
(dd/mm/aa) EifbD" Stenﬂ.fm,r Heilipus Trips : Antracnosis Phytophtora Feha intervencion/, Observaciones
I catenifer spp I erradicacion
1, 0 0 2 I 3 Evaluacion: Quincenal
2 I a 0 0 - 0 2 25 feb  ||Incidencia: Arboles o plantas con dafio,
3 0 0 5 0 en base a arboles muestrados (15)
| : -~ Infestacién/severidad: Estructuras con
4 ] 0 0 4 | 0 Verticillium dario (flores, ramas, frutos, etc), en
3 i 0 0 0 ] 2 base a estructuras muestreadas (150),
6 0 0 0 . 3 3 2-mar Trips: promedio individuos/estructura
1 i
7 2 0 10 4
I :
17-feb 8 I 0 0 0 Virus
I
9 Il o 0 0
10l o 0 T o 1 18-mar
1l 3 0 15 T 4
Il o 0 5 i 2
131 o 0 0 | 0 A oitibucn |
14 I [} [} 2 I [} Agregada Aleatoria
15 1 0 1 l 0
% Incidencia j| 26,7 0 53,3 Il 40,0 Total: & Responsable:
% Afectacion | 6,7 0 0,29 Jd 12,0 ’
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Podas,
.. sacudidas,
F|5|,Ca_5 I aspiradoras,
Mecanicas | calor, frio, jabon,

ceras

registros _ o

aplicacion Biologicas

plaguicidas

Plaguicidas quimicos y biosinsumos

deben tener registro para el blanco
biolégico y el cultivo

pegajosas, luz

WWwWWw.ica.gov.co

Extractos botanicos,
microorganismos
entomopatdégenos,
parasitoides,
depredadores,
corredores biologicos

Trampas con feromonas,
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Control etoldgico: trampas pegajosas
de colores

www.ica.gov.co
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Control etoldgico: trampas de luz

Insecto

Fuente de luz
(foco, mechero, efc.)

Recipiente con agua
insecticid
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Instituto Ce
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Polinizadores B

N

Proteccidn polinizadores e insectos benéficos

&

)
Polinizan plantas haciendo Exterminan plagas Eliminan todo
osible la formacion de frutos como los pulgones tipo de plagas

"J Insectos - 4
e BENEFICOS

No. 1 de la mosca blanca

&g’

Fertilizan flores, sus larvas

son alimentos para paiaros

Info > Especialista en ata
Agrénomo, moscas y mosquit

»ow

\
Uepredadores Comen pulgones, huev

www.ica.qgov.co
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INFORME FITOSANITARIO R M S oo ]
(De acuerdo con las disposiciones establecidas en la Resolucion ICA 824 de 2022 y su manual Técnico) En i3 siguignts tabla debe diigenciar una fia por ‘especis vegetal, por b cualsequin el caso, ios tems del 14 af 16 se rep
* Incidencia: Carresponde al promedio dei periodo reportado del nimero de plantas afectadas/ No. total g plantas evaluadas
y o i . . F de os lugares de produccidn Gue tengan especies hospederas de moscas de i ruts, deben diigenciar adicionaimente ias pestafias denominadas. FORMATO MF_UBI Y FORMATO MF_CAP
PERIODO REPORTADQ:  Feb, mary abr D May, juny jul D Ago, sep y oct D Nov, dic y ene |:| Expedicion/renovacién FECHA REPDRTE‘ ‘ ‘ ‘ e I e . p e rae TR
22. 25.No.
23.AREA 24 AREA 26.ESTADO 27. PLAGA MONITOREADA 26. PLAGA MONITOREADA (Nombre 29. FRECUENCIA DEL| 30.TIPODE 5
LWORCONGENRAOE WOREPOONCOON nevaewsan o | B | S| s | SR | o = oo oo [t vy | 2 escones
1. NOMBRE DEL PREDIO: 2.No. REGISTRO ICA 3. NOMBRE DEL TITULAR DEL REGISTRO ICA 4. TELEFONO DE CONTACTO 5. CORREQ ELECTRONICO R R R R R R L. R R A
LimaacidaT| 1| 2 1,5| 400 FR Diaphorina |Diaphorina citri Quince | Directo 5 ind/pl
NA ?? LimaacidaT| 1] 2 1,5| 400 FR Acaro Polyphagotar... Quince |Indireco | 20 severid
6. DEPARTAMENTO ‘ ‘ 7. MUNICIPIO ‘| ﬂz 8. VEREDA ‘ ?? ‘ 9. AREA TOTAL REGISTRADA ANTE EL ICA (Ha) E
13. ¢Cueniaconel | 14. jEs: exir 15. TELEFONO DE
10. NCMBRE DEL ASISTENTE TECNICO 1. No. DE IDENTIFICACION (CC) | 12. TARJETA PROFESIONAL uirsndex ¢ ;:z;‘m”:' CONTACTO 16. CORREO ELECTRONICO
Aqui se consignan todfas las medidlas fitosanianias realizadas, para evitar ia legada o establecimiento de una plaga en el lugar de produccidn: por cada especie vegetal registrada:
- Preparacidn suelo, fechas siembra
- Uso material vegetal
- Densidad de siembra, distancias
- Podas: formacion, mantenimiento, sanitarias
- Control de malezas
B P L : En este punto sencluyen todas 133 tacticas de control que i Ipleadas para el mangjo de piagas, tales como: fsi anicas (Por ejempl: podas, sacutidas, aspiradoras, sopladoras, calor, fro, fabones, ceras, trampas con adherente, entre ofros), biokbgicas (Por emplo: empleo de extractos
Eliminacion residuos cosecha itz o e e s, O o s el OGRSl 6 S SV o), 0625 For ST, o 0 s o e, et Qs o et pas
- Fertilizacion ereo bickgi y i), iy s umbrals i accEn parsa oma g Gecionss s
- Riego, Drenajes .
.. - Fisicas
- Uso de barreras fisicas S
- Bioldgicas
oy - Erologias
informacion general del esquema de monitoreo: Descrida en esta seccion los istados de ios implementos con que Se CUeNta para reaizar fa actiidac de monitoreo  ka descripcibn el sistema de captura de informacion del monitoreo que permita fa toma de decisiones (Efpmplo: tablas de Excel, _ Quimicas
sistema de informacion geografica, nombre del apicatio o soffware que utiizan, etc.). Asi ! método de monitor i lugar de produccion (recorridos, densidades de trampeo, efc.) y e tipo de estructuras de fa pianta monitoreada (0 foda fa pianta i pica).
- Implementos para realizar monitoreo: lupa,
- Descripcidn del sistema de captura de informacion: Tablas excel
- Método de monitoreo: al azar, directo/indirecto, numero de plantas
- Tipo de estructuras de la planta monitoreadas, numero
- Resolucion 8461 de 2019, 1668 de 2019, 1507 de 2016
ql i L i P L QL aclv; Y o
17. Ne. TRAMPAS JACKSON m 18. No. TRAMPAS MCPHAIL III 19. Ne. TRAMPAS DELTA m 20. OTRO TIPO DE TRAMPA Cual?
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MODELO INFORME FITOSANITARIO

— e
36. FECHADE 31.00SIS APLICADA | 39. PERIODO DE CARENCIA | 40. PERIODO DE REENTRADA I
. ESPECIEVEGETAL 34 BLANCOBIOLOBICO 95 NONERE COMERCIAL DEL PRODUCTO |y cacion (Valor funidad) SN (Valor funidad Sempo) (Valor funidad sempo) 53, jUTILIZO REMISIONES | 54. PRONOSTICO DE | 55. PRONOSTICO DE | 56 PRONOSTICO DE
- - - - - - 40 EspeciEveaeTaL |1 PRODUCCIONDEL MES 1 50, PRODUCCION DEL MES 2(51 PRODUCCION DEL MES 3| 52 NOMBRE DEL EXPORTADOR A CUEN PARAELENVIODEL | COSECHAPARAEL | COSECHAPARAEL | COSECHAPARAEL
Limaacida T Diaphorina Neemazal 15/02/23| 100|cc/t | Foliar 7 dias | 4 horas (KILOGRAMOS) (KILOGRAMOS) (KILOGRANOS) ENTREGOVENDIO EL PRODUCTO PRODUCTOHACIALA | SIGUIENTEMES! | SIGUIENTEMES?2 | SIGUIENTE MES3
- - - g - | EMPACADORA? KILOGRAMOS KILOGRANOS KILOGRAMOS)
Limaacida T Acaro Vertimec 15/02/23| 150 | cc/t | Foliar 30 |dias | 24 |horas ; ] )| ¢ )| ¢ )
Aguacate 0 745 0 COLTROPICOS Sl 0 0 0
T
i Aguacate 100 200 0 MERCADO NACIONAL NO 100 0 0
Aguacate 500 600 0 AURORA NATURAL Sl 0 1000 0
)
)
i
i
|
i
)
i
! 58, Cuerta con el and i 59,  Duranie el eriodo reporiado se reaiz) andiss de resduos de
| Iabores del predio vigeniz, no mayor a 1 afio? plaguicidas del produco a exportar?
INFORMACION LEGAL
L s osicione:
Cuando exista un plan d (rabajo en el cual el ugar de produccion este incuido, 6n y reporte preveneitn, monioreo e enencion debe acogerse alo que all st estabcito interés, para fas damés plagas s@ debe presentar a anterior
informacion.
41. El lugar de produccitn se encuentra habiliiado en algun plan de trabajo- PTO? S8l NO D
5 5 L . |44, jHa . . - 47. ; Realzd duranie el periodo reportado
42 Indique 1a especie 0 5 43.Incque el pais 0 paises i A 4.Encaso No.44,ndi p 46. 4 S0kckd la LMWV para la movizacn gel | * €7 ‘
y al pais objeiivo bajo el FTO ) A = envios de muestras al laboraionio para
Vvegetales habiadas habiitado bajo PTO duranie e perodoreporiada? comercializadora reaiz la exportacion. producio? 6 de pagas 7
LimaacidaT | Unién Europea N EXCOAGRO NO NO
Limaacida T Chile Sl AURORA NATURALS NO NO

53. jUTILIZO REMISIONES | 54. PRONOSTICO DE | 55. PRONOSTICO DE | 56. PRONOSTICO DE
18, EseCE VEGETAL |49 PRODUCCION DEL MES 1 |50. PRODUCCION DEL MES 2 |51 PRODUCCION DELMES 3| 52 NOMBRE DEL EXPORTADOR A QUIEN PARAELENVIODEL | COSECHAPARAEL | COSECHAPARAEL | COSECHAPARAEL
(KILOGRAMOS) {KILOGRAWMOS) (KILOGRAMOS) ENTREGOVENDIO EL PRODUCTO PRCDUCTOHACIALA | SIGUIENTEMES1 | SIGUIENTEMES2 | SIGUIENTEMES 3
EMPACADORA? (KILGGRAMOS) [KILOGRAMOS) [KILOGRANOS)
Lima acida T| 681 745 0 EXCOAGRO Sl 1300 1500 2500
Lima acida T| 100 200 820 MERCADO NACIONAL NO 200 100 300
Lima acida T| 500 600 420 AURORA NATURAL Sl 800 1000 | 500

El informe se debe enviar desde el correo electrénico
del asistente técnico y/o titular del registro inscrito en
el aplicativo SIMPLIFICA, para su validez
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Consolidacion trimestral Informe Fitosanitario

1/

p—

(g('.i)mo es el recorrido dentro del Iote?]
=

~)

L1 L2

e

TRIM 1: FEBRERO-ABRIL
TRIM 2: MAYO-JULIO

TRIM 3: AGOSTO - OCTUBRE
TRIM 4: NOVIEMBRE - ENERO

~ INFORME FITOSANITARIO

D 4 artablocidar

1 Thzniza)

rento0o neron fobmarrabs || Harimria [ | semeneyont [ | Honiesone [ 1 foresiioneenmnacie |

1. INFORHACION SEHERAL DEL LUGAR DE FRODUCCION

nereREbELpREMS: [ treseamrroics | s worsneoeirvuimoe peasmhorc | veLerancue conacrs |

5. CORRED ELECTRAHICH

Insectos, acaros, moluscos, etc

bacterias, virus, etc.

Plantas y/o fstructuras con dafa (Ramas, Flores, Frutor, efc) | Plantas y/o fstructuras con daio (Rama, flores, Frton, ete) | Arboles o plantas afectada
ecna | Mo
samnion)| drbol [ ool | HOEPSE | iy antrocnosis Phytophtora |““p o]
1 0 0 2 3
2 4 [ 0 0 2 25-feb
3 o | o | s 0
a 0o | o | a 0 verticilium
5 0 | 0 | 0 2 T
6 [ o | o 3 3 ma
7 2 | 0 | 10 4
174eb | 8 o | o | o 0 virus
9 0 | 0 I 0 [
10 o | o | o 0 18-ma
11 s | o | s a
2 0 o | s 2
13 [ o | o 0
1 0 o | 2 0
15 1 0 1 0
% Incidencia 26,7 0 533 400 | | |
% Afectacion 67 0 ] 0,29 120 | [ | T -

FarcolatoLaGab i | T [ —— | azrssT rbvarerazedanall o
£.DEPARTAHENT] Harifa | r.numcml ElRarario 1.VEREDH ‘ LaFlanada | L AREATOTALREGHTRADA AHTEELICAIA 23
1. DATOS DEL ASISTENTE TECHICO €UE ELAEORA EL INFORHE
pr— — [ [ TR et | el | TEEORGE ] T E—
st Frercaona L
LuirGarler Marsnat | wesezs [sewevemsen | w0 | we | eswss | lisessseemaon
W11 SISTEMA DE FREFENGION DE FLAGAS
- e
B - wirE arpoctar prablemarfi
Mg
- temalarhisrt. . . 4o harpederadep) 4o . " ) [
El 4, duar de zarechay 1l 4mid, enlurlater para cvicar quel i i ! 4 ! 4, il
pusdanllagar sinfartar lar Srbaler.
Fadar imin i de shupansr 4o L ruela permitisndalalibrs sirsulssidn 4ol sie hasia denbra delirbaly b .
Var aplisasimnsr 4o pradustarp arasl sansral ivar
indissdareqin imi " A liie deruslar, s anda lar o sarmr b A . [
Mareia adezuada 4ol rizqor. I imis itando el Eicnria Far Ie 411, dilar plantar al di gl a4,
I7. SISTEHA OE HONITOREG OE FLAGAS
e —
Elementar i Lapin. )
; " i i a1 arbaler dundsrs puslus 1 a
o pl: ¥ 4 idon i 1 doarbolor afectador 1 divid, 1 lde arkolor cualuadar, 13 ol
4, 4, afectadar yare: dad, ie i 1 diwids 150 que or ol 14, evaluadar, orke
li: lari | abjctiva 4c id, weniry cantralr al delpl dader aticmpe.
i el sirtama do vigllancia do plagar do acuerdaal Lareralucidn Ha, 1 Par modia dela cualse doclaral tad Huanalanabing (HLE]
delor i ztor del i i i 1 d, i kel lar medi- itari. jny conkral’.

ertablecidar en lus hnderar,

ar aracisdar

planear deruinglea

2.1 nnnnsmtlmiIl whe rnnpnsncwnllIl b runbnsnzlm

u ouonbonzmnnb

Cual

¥_ ESPECIES YEGETALES. AREAS. ESTADO FEHOLOGICO T RESULTADOS DE HOHITORED

e . ! e,
FARHATS HE_NBI ¥ FARHATS HE_CAP
- s Aot it THAMITARES ACHACATE

T . . 5 - ST
resrecETECETMn,. | area | anca sk

L1 T iz - Py
LimadeidaTabini | 1] 123 | 1 GUNCENAL | DIRECTO B T
LimafeidaTabii | 1| ftzr | 13 300 inasitri apdari GUINCENAL | DIRECTO 55 |a0e
LimafeidaTabii | 1 | t2r | 1z 300 Ecams Hogrs Lopidaropbor bocki GUINCENAL | DIRECTE 5
LimafeidaTabii | 1| ftzr | 13 300 adar — GUINCENAL | DIREGT, 56
UimafeidaTabiti | 1| 123 | 122 300 Trine s el G it o GUNCENAL | DIRE; 44
LimameidaTabini | 1| ter | ts 300 GUINCENAL | DIR T
LimafeidaTabii | 1| ftzr | 13 300 cumcenaL | ciEfilte 444
LimafeidaTabii | 1 | t2r | 1z 300 Ebisne Foucetti GUNCENAL | DIR 4
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Plagas limitantes en el cultivo de aguacate Hass

25

20

15

10

Chinche Mosca del ovario Trips Antracnosis Pudricidn raiz

Los Andes

I Incidencia Feb-Abr 25 I Incidencia May-Jul 25 e Scveridad Feb-Abr 25 e Severidad May-Jul 25

WWwWWw.ica.gov.co
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Gracias ...
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